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Libertd » Egalisé « Frarernité
REPUBLIQUE FRANGAISE

PREFETE DE LA REGION NOUVELLE-AQUITAINE

Direction interrégionale de la mer
Sud-Atlantique

Service de l'action économigue et de l'emploi maritime

Division ressources durables et action économigue

Arrété rendant obligatoire des délibérations du comité régional de la conchyliculture Arcachon Aquitaine
Le Préfet de la région Nouvelle-Aquitaine,
Préfet de la zone de défense et de sécurité Sud-ouest,
Préfet de la Gironde

Vu le code rural et de la péche maritime ;

Vu I'arréié de la Préféte de la région Nouvetle-Aquitaine du 15 avril 2019 portant délégation de signature, en matiére
d’administration générale & Monsieur Eric BANEL, directeur interrégional de la mer Sud Atlantique ;

SUR PROPOSITION du directeur interégional de la mer,
ARRETE
Article 1”
Les délibérations suivantes sont rendues obligatoires :
=n°12-2019 fixant I’obligation d'affichage sur les ateliers de dégustation,
=n°®14-2019 relative au cahier des charges Huitres Arcachon Cap Ferret Tradition®,
—n®15-2019 relative au cahier des charges Huitres Arcachon Cap Ferret Sélection®,

—n°16-2019 relative au plan de contrdle Huftre du Bassin d’ Arcachon de Ja gamme « les Huitres Arcachon Cap Ferret
Sélection® »,

—n®17-2019 approuvant e plan de contréle Huitre du Bassin d’ Arcachon de la gamme « les Huitres Arcachon Cap
Ferret Tradition® »,

Article 2
Le directeur interrégional de la mer Sud-Atlantique est chargé de I’exécution du présent arrété qui sera publié au recueil
des actes administratifs de la préfecture de la région Nouvelle-Aquitaine.
Bordeaux, le 4 juin 2019

Pour le Préfet de région et par délégation,
ﬁ' Le directeur interrégional de la mer Sud-Atlantique

Hervé GOASGUEN

Directeur interrégional adjoint

Adresse postale : 1-3 rue Fondaudége - CS 21227 - 33074 BORDEAUX CEDEX
Téléphone : 05 56 00 83 00 - Fux : 05 56 00 83 47
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CONCHYLICULTURE

DELIBERATION N*12-2019
FIXANT L'OBLIGATION D'AFFICHAGE SUR LES ATELIERS DE DEGUSTATION

Vu le code rural et de Ia péche maritime et notamment les articles L. 912-7 et R, 912-114,

Vu Farrété préfectoral pris pour I'application de l'article L. 311-1 du code rural et de la péche
maritime en matiére de lactivité de dégustation dans les ateliers agréés d’expédition des
produits de P'ostréiculture du 11 avril 2011,

Considérant la nécessité de préserver les intéréts de I'activité de dégustation et de promouvoir
son cadre d’exercice,

Considérant la nécessité d'informer le consommateur des produits et prestations autorisés,

Le Conseil du Comité Régional de la Conchyliculture Arcachon Aquitaine décide par
consultation électronique adressée en date du 27 mai 2019,

Article 1:

Le CRCAA crée un panneau standardisé destiné 3 identifier les établissements ostraicoles
pratiquant fa dégustation dans le département de la Gironde selon 'arrété sus visa.

Ce panneau est destiné également & décrire au consommateur les produits proposés par les
ateliers de dégustation ainsi que le cadre réglementaire des prestations exercées au travers de
ce prolongement d’activité.

Article 2:
Toute entreprise ostréicole pratiquant I'activité de dégustation doit afficher le panneau
standardisé qui lui sera remis par ie CRCAA, de fagon visible sur le lieu de dégustation.

Article 3 :

En dérogation & l'article 2, la présente délibération ne s’applique pas en période d'interdiction
temporaire de péche et de consommation des huitres définie par arrété préfectoral, pour les
entreprises ayant recours de fagon dérogatoire a une pratique d’achat revente d’huitres selon
larticle 5 de I'arrété sus visé.
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Article 4 :

Conformément & l'article R.912-120 du code rural et de la péche maritime, la présente
délibération du CRCAA sera transmise a 'autorité compétente afin d'étre rendue obligatoire
par voie d'arrété préfectoral.

Les dispositions de [a présente sont applicables a partir du 3 juin 2015,

A Gujan-Mestras, le 3 juin 20195.
Le Président du C

ierry LAFON
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DELIBERATION N°®14-2019
« LES HUTTRES ARCACHON CAP FERRET TRADITION® »

Vu le code rural et de la péche maritime et notamment les articles L. 912-7 et R, 912-114,

Vu ['arrété du préfet de la région Nouvelle-Aquitaine du 16 novembre 2017 rendant obligatoire
la délibération n°2017-24 du Comité régional de la conchyliculture Arcachon Aquitaine
« Les Huitres Arcachon Cap Ferret Tradition® »,

Considérant la nécessité d’adapter le Cahier des Charges « Huitres Arcachon Cap Ferret
Tradition® », notamment les articles 4, 5.4, 6 et 'annexe 2 « Grille de notation »,

Le Conseil du Comité Régional de la Conchyliculture Arcachon Agquitaine, réuni le
27 mars 2019, approuve

Article 1:
Le Cahier des Charges de la gamme « Les Huitres Arcachon Cap Ferret Tradition® », présenté
en annexe de la présente délibération.

Article 2 :

Conformément a larticle R.922-120 du code rural et de la péche maritime, la présente
délibération du CRCAA sera transmise a |'autorité compétente afin d’étre rendue obligatoire
par voie d’arrété préfectoral.

Le P?dent du CRCAA

Th LAFON
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CONCHYLICULTURE

Cahier des charges
"Les Huitres Arcachon Cap Ferret Tradition®"

Caractéristiques garanties
- Huitres dont le naissain est exclusivement issu du captage dans le Bassin d'Arcachon
- Elevage exclusivement dans le Bassin d'Arcachon
- Huitres spécialement sélectionnées pour leurs qualités organcleptigues et de présentation
- Huitres se répartissant en 2 catégories : fines et spéciales

Ce cahier des charges est le fruit d'un accord

ENTRE :

Le Comité Régional de la Conchyliculture Arcachon Aquitaine (CRCAA)
Représenté par Thierry LAFON en sa qualité de Président,

la commission d’habilitation et de suivi de la gamme « Tradition »

Adresse : 15 rue de la Barbotiére, 33470 Gujan-Mestras

D'une part,

ET:

Les ostréiculteurs exploitants du Bassin d'Arcachon réunis sous la marque ombrelle "Huitres Arcachon
Cap Ferret®"

D'autre part.

Version validée le 2/05/2019
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CONCHYLICULTURE

1- Présentation générale du cadre et du contexte

Le CRCAA a créé la marque « Huitres Arcachon Cap Ferret » rassemblant tous les producteurs et
regroupant des gammes de produits variés et adaptés aux différentes attentes des consommateurs.

Au sein de ces gammes de produits, des ostréiculteurs souhaitent valoriser la production d'huitres nées
et élevées en mer, dans le Bassin d'Arcachon et dont ils sont entigérement maitres du cycle.

L'objectif de cette valorisation est d'offrir aux consommateurs un go(t caractéristique du Bassin qui
découle directement des propriétés d'élevage des huitres et de leur capacité a se reproduire. Ces huitres
sont rythmées par les saisons, présentant des spécificités selon la période de 'année,

Le présent cahier des charges explicite les exigences de production des "Huitres Arcachon Cap Ferret
Tradition®".

2- Conditions préalables

Pour pouvoir prétendre a la marque "Les Huitres Arcachon Cap Ferret Tradition®", les ostréiculteurs
doivent au préalable respecter les valeurs d'engagement de la marque "Huitres Arcachon Cap Ferret®".

3- Nom du produit

" Les Huitres Arcachon Cap Ferret Tradition®" sont proposées sous deux catégories :
- " Les Huitres Arcachon Cap Ferret Tradition®" fines
- " Les Huitres Arcachon Cap Ferret Tradition®" spéciales

La distinction faite entre fine et spéciale repose sur les dénominations des huitres définies par I'accord
interprofessionnel, arrété du 14 janvier 2015, section 2-1) Dénomination des huitres. Néanmoins, afin
d'offrir la qualité attendue des "Huitres Arcachon Cap Ferret Tradition®", le présent cahier des charges va
au-dela de |'exigence minimale de 6,5 de l'accord interprofessionnel et prend comme taux de remplissage
minimum 7,5.

4 - Caractéristiques des "Huitres Arcachon Cap Ferret Tradition®"

Caractéristiques Huitre standard Huitre Arcachon Cap Ferret
Tradition®
Espéces concernées Huitres creuses Crassostrea Huitres creuses de l'espéce Crassostrea
cf 5.1 gigas ou huitres plates Ostreg gigas
edulis
Origine du naissain Pas de régles Naissains nés en mer, dans le Bassin
f5.2 d'Arcachon
Maitrise de la mixité des Pas de régles spécifiques Pendant I'élevage, pas de mélange dans
huitres pendant I'élevage les poches entre les huitres diploides et
cf5.4 les huitres triploides, écloserie ou autres
provenances. Huitres issues de prugue

3
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CONCHYLICULTURE

interdite. Maitrise du cycle & 100% par
le méme opérateur.

Indice de forme <3
cf5.5

Possibilité de commercialiser des
lots d’huitres « longues », dont
I"indice de forme est supérieur a
3

Pas d’huitres longues dans les lots
d'huitres "Tradition®" (hors tolérances
prévues par l'accord Interprofessionnel)

Qualité du lavage

Aucune exigence spécifique de

Pas de dépéts minéraux salissants sur la

Cf55 qualité : respect du plan de coquille
maitrise sanitaire
Aspect interne Aucune exigence spécifique de | Contrdle de V'aspect du mollusque et de
cf5.5 qualité la qualité de la nacre, Déclassement si

présence de chambres dans la coquille,
agbsence d’eou, etc....

Accessibilité pour I'ouverture

Aucune exigence spécifique de

Contréle de I'accés aux points

cf5.5 qualité d’ouverture classiques (charniére
arriére, interstices latéraux droite et
gauche)
Odeur Aucune exigence spécifique de | Contréle olfactif : absence de sensations
Cf55 qualité désagréables
Golit Aucune exigence spécifique de | Dégustation de contréle : golt agréable
cf5.5 qualité
Homogénéité générale du lot | Aucune exigence spécifique de Contréle de Paspect global du lot
Cf5.5 qualité ({forme, couleurs, qualité de la nacre),

similitudes entre les individus du lot

Taux de remplissage |
Cf5.5

Classification des huitres en 3
catégories :
< 3 6,5 = huitres creuses
6,5 2 | < 10,5 = huitres fines
2 & 10,5 = huitres spéciales

Classification des huitres en
2 catégories :
7,5 & 10,5 = Huitres Arcachon Cap Ferret
Tradition® fines
2 10,5 = Huitres Arcachon Cap Ferret
Tradition® spéciales

5- Exigences minimales

Outre I'engagement a respecter les caractéristiques implicites des huitres telles qu’elles sont définies dans
I'accord interprofessionnel des organisations membres de la C. N. C. reconnu par I'arrété du 14 janvier
2015 et dans les dispositions réglementaires figurant en annexe {(annexe 1), le présent cahier des charges
précise des exigences explicites concernant la qualité des « Huitres Arcachon Cap Ferret Tradition® » et
teurs conditions de production, en particulier :

5.1 Les espéces concernées

Critéres explicites : L'ostréiculteur s’engage a commercialiser sous la dénomination « Les Huitres
Arcachon Cap Ferret Tradition® » exclusivement des huitres creuses de I'espéce Crassostrea gigos.

Version validée le 2/05/2019
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5.2 L’origine du naissain

Critéres explicites : L'ostréiculteur s’engage a ne commercialiser que des huitres dont le naissain est capté
exclusivement dans le Bassin d'Arcachon. Le captage peut étre réalisé sur tout support. L'ostréiculteur
s'assure que les supports n'ont pas d'effets sur le milieu.

Critéres impilicites : 'ostréiculteur travaille en conformité avec le schéma des structures (densités de
collecteurs, déclarations de pose et de reléve, ...).

5.3 La densité d’élevage

Critéres implicites : L'ostréiculteur s'engage a parquer les huitres en respectant les densités maximales
prévues par le Schéma des Structures.,

5.4 Maitrise de la mixité pendant I'élevage

Critéres explicites : L'ostréiculteur s'engage a ne pas mélanger les huitres diploides nées dans le Bassin
d’'Arcachon et les triploides, écloserie diploides ou autres provenances dans une méme poche pendant la
phase d'élevage. Le plan de gestion est consigné dans le livret de suivi.

L'ostréiculteur s'engage a ne pas mettre sous la gamme Tradition®, des huitres issues de gisements
sauvages (interdiction a la pratique de la « pruque ») et dont it n"aurait pas la pleine maitrise du cycle de
production. Aucun achat d’huitres Tradition, quelqu’en soit le stade {naissain, 18, 30 mois, marchandes...)
n’est possible.

5.5 La qualité visuelle et organoleptique des huitres

L'ostréiculteur s'engage @ commercialiser sous le nom « Les huitres Arcachon Cap Ferret Tradition® »
exclusivement des huitres répondant aux exigences suivantes :

Critéres implicites :

- Index de forme de la coquille inférieur a 3, avec une tolérance de 5 % pour les calibres de 1 a 4 et une
tolérance de 40% pour les huitres de calibre 5

- Calibre compris entre I'indice 1 et 5 exclusivement.

Critéres explicites :
- Absence de vase et de limon sur la coquille,

- Indice de qualité de chair supérieur a 7,5,

- Note de dégustation minimale de 23/30 sur la grille de notation élaborée (cf. annexe 2) aprés analyse
des six critéres fondamentaux suivants : I'aspect intérieur et extérieur de la coquille, facilité d'ouverture,
odeur, goiit, et homogénéité générale du lot.

L'ostréiculteur réalise lui-méme la sélection des huitres grace aux préconisations du présent cahier des

charges. Cette opération peut étre confiée a un opérateur de I'entreprise concernée suite a une formation
adéquate. Le CRCAA assure le respect de I'engagement de |'ostréiculteur.

Version validée le 2/05/2019
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5.6 La dénomination des huitres

Critéres implicites : La dénomination des huitres se fait sur la base de I'accord interprofessionnel sur la
classification et la dénomination des huitres, arrété du 14 janvier 2015 :

Extrait de F'accord interprofessionnel sur la classification et la dénomination des huitres, arrété du 14
janvier 2015 ;

2-1) DENOMINATIONS DES HUITRES
2-1-2) HUITRES FINES

Huitres creuses provenant des parcs d'élevage conchylicoles et ayant un indice de remplissage, déterminé
conformément a la méthode de l'article 3, compris entre 6,5 et 10,5 exclu.

2-1-3) HUITRES SPECIALES

Huitres creuses provenant des parcs d'élevage conchylicoles et ayant un indice de remplissage, déterminé
conformément a la méthade de I'article 3, supérieur ou égal 3 10,5.

Critéres explicites : " Les Huitres Arcachon Cap Ferret Tradition® fines" ont un indice de remplissage
compris entre 7,5 et 10.5 exclu.

5.7 La Forme des huitres

Critéres implicites : La détermination de la forme des huitres repose sur I'accord interprofessionnel sur la
classification et la dénomination des huitres, arrété du 14 janvier 2015.

Extrait de 'accord interprofessionnel sur la classification et la dénomination des huitres, orrété du 14
janvier 2015 :

4) DETERMINATION DE L'INDICE DE FORME
4-1) DEFINITION DE L'HUITRE LONGUE

Huitre creuse mal formée, d'épaisseur ou de largeur faible, dont l'indice de forme, défini a 'article 4-2,
est supérieur a 3.

4-2) METHODE DE CALCUL

L'indice de forme est calculé de la facon suivante :

LONGUEUR+EPAISSEUR
LARGEUR

(L'épaisseur et |a largeur se mesurent a hauteur du muscle.)

Toute huitre d'un coefficient supérieur a 3 est classée huitre longue.

Version validée le 2/05/2019
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6- Dispositions assurant l'identification et la tracabilité

L'objectif de l'identification et de la tracabilité est de remettre aux consommateurs une huitre dont
I'élevage et |le captage du naissain se déroulent exclusivement dans le Bassin d'Arcachon et possédant les
caractéristiques propres au présent cahier des charges.

Etapes Document d'enregistrement Caractéristiques minimales
Habilitation fiche d’habilitation

ostréiculteurs
Captage Registre de pose de collecteurs | Naissains captés dans |le Bassin

d'Arcachon, nombre de
collecteurs, zone de captage,
type de collecteurs.

Elevage Tragabilité classique Zone d’élevage, Plan de mixité
des huitres, Livret de suivi
Conditionnement — vente Registre de conditionnement Volume d’'huitres conditionnées

sous la marque «Les Huitres
Arcachon Cap Ferret Tradition »

7- Action de maitrise des exigences du produit
Engagement et responsabilité des parties prenantes

Le CRCAA s'engage a faire respecter le présent cahier des charges par les ostréiculteurs et le respecte en
ce qui le concerne. Le CRCAA a un rble de conseil et d'accompagnateur. Les contréles peuvent étre
effectués par une structure extérieure habilitée et mandateée par le CRCAA.

Ainsi, les entreprises sont controlées au moins une fois par an de fagon inopinée par la structure habilitée.
Le CRCAA classe |'ensemble des comptes rendus des contrdles, centralise 1a mise a jour des dossiers de
chaque ostréiculteur qui comprend les listes des parcs référencés, la copie des agréments de la DOPP et
les engagements diiment signés des ostréiculteurs.

Le non-respect des exigences du présent cahier des charges déclenche, selon la gravité des cas :
- le retrait du ou des lots non conformes,
- la déqualification du ou des ostréiculteurs concernés.

Les huitres issues d'ostréiculteurs déqualifiés ne peuvent étre vendues ni sous la marque "Les Huitres
Arcachon Cap Ferret Tradition® Fines " ni sous "Les Huitres Arcachon Cap Ferret Tradition® Spéciales".

Engagement et responsabilité du CRCAA sur ;
- La qualification des producteurs,

- Le contrdle du respect des conditions de captage, d'élevage, conditionnement et expédition des
huitres,

Version validée le 2/05/2019
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- la transmission aux ostréiculteurs, en cas de modification, de divers documents relatifs a la marque
“Les Huitres Arcachon Cap Ferret Tradition®".

Engagement et responsabilité des ostréiculteurs :

Chaque ostréiculteur s'engage formellement 3 respecter les points du cahier des charges qui le
concernent et notamment a :

- Adopter les principes de production définis dans le présent cahier des charges,

- Respecter la réglementation cancernant la commercialisation, I'étiquetage et I’hygiéne des produits,

- Disposer d'un agrément sanitaire pour son établissement de stockage en dépot et d’expédition.

Les données de tracabilité minimales que doit enregistrer I'ostréiculteur sont décrites dans la partie 6.

8- Communication auprés du consommateur, éléments spécifiques de
I'étiquetage

" Les Huitres Arcachon Cap Ferret Tradition®" sont commercialisées sous cette dénomination avec un
etiquetage spécifique.

Outre les mentions d’'étiquetage prévues par la réglementation, I'ostréiculteur s'engage a ce que le
produit soit identifié :
1. par un logo comportant le nom et le visuel de la marque “"Les Huitres Arcachon Cap Ferret
Tradition®"
2. par la mention "fines" ou "spéciales" selon les régles établies par I'accord interprofessionnel, arrété
du 14 janvier 2015 et par le présent cahier des charges.
3. par les caractéristiques suivantes :
- Huitres dont le naissain est exclusivement issu du captage dans le Bassin d'Arcachon
- Elevage exclusivement dans le Bassin d'Arcachon
- Huttres spécialement sélectionnées pour leurs qualités organoleptiques et de présentation

Annexes
Annexe 1 - Réglementation
Textes réglementaires :
Accord interprofessionnel du 14/01/2015
Arrétés
- L'Arrété du 28 juin 1994 relatif a l'identification et a I'agrément sanitaire des établissements mettant
sur le marché des denrées animales ou d’'origine animale et au marquage de salubrite,

- L"arrété modifié du 02 juillet 1996 fixant les critéres sanitaires auxquels doivent satisfaire les
caquillages vivants destinés a la consommation humaine immédiate,
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- L'arrété du 21 mai 1999 relatif ou classement de salubrité et & la surveillance des zones de production
et des zones de reparcage des coquilloges vivants,
- L'arrété du 28 février 2000 fixant les conditions de transport des coquillages vivants avant expédition.

Réglementation CE

- Réglement (CE) n® 852/2004 du Parlement européen et du Conseil du 29 avril 2004 relatif a I'hygiéne des
denrées alimentaires,

- Réglement (CE) 2073-2005 relatif aux critéres microbiologiques des denrées alimentaires,

- Réglement d’exécution (UE) n ® 1420/2013 de la Commission du 17 décembre 2013,

- Réglement (CE) n"853/2004 rectifié, parution au 1.0. n®L226 du 25/06/2004,

- Réglement (CE} n o 2074/2005 de la Commission du 5 décembre 2005 établissant les mesures
d'application relatives a certains produits régis par le régiement (CE) n 0 853/2004 du Parlement européen
et du Conseil et & I'organisation des contrdles officiel,

- Réglement {CE)} n® 854/2004 relatif aux contrdles officiels concernant les produits d’origine animale
destinés a la consommation humaine,

- Réglement (CE) n® 178/2002 du Parlement européen et du Conseil du 28 janvier 2002 établissant les
principes généraux et les prescriptions générales de la législation alimentaire, instituant I'Autorité
edropéenne de sécurité des aliments et fixant des procédures relatives & la sécurité des denrées
alimentaires.

- 2003/774/CE: Décision de la Commission du 30 octobre 2003 approuvant certains traitements destinés
a inhiber le développement des micro-organismes pathogénes dans les mollusques bivalves et les
gastéropodes marins,

- La directive du conseil du 30 octobre 1979 relative a la qualité requise des eaux conchylicoles,

- La directive du conseil (91/492/CEE) du 15 juillet 1991 fixant les régles sanitaires régissant la production
et [a mise sur le marché de mollusques bivalves vivants, modifiée,

- La directive 9343 CEE relative 3 I'hygiéne des denrées alimentaires.
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Annexe 2 - Grille de notation

Grille de notation

Nom :

Date de conditionnement :

Date d'expédition :

N° du lot : Note de qualification (Total ignes 2 & 7 (mini 23/30) ).

1) Description du lot :
Calibre : Poids total :
Conditionnement :

2) Caractéristiques :

Forme : < 3 Conforme [] Non conforme [
LONGUEUR+EPAISSEUR LARGEUR {L'épaisseur et la largeur se mesurent 3 hauteur du muscle.}
Toute huitre d'un coefficient supérieur & 3 est classée huitre longue.

Taux de remplissage (1) :

[>7,5 Conforme 1 Non conforme [
mO0=ml=1=m1x100

m{ : masse totale de I'échantillon mo

m1 : masse de chair égouttée de 'échantilion

Qualité du lavage Conforme [ Non conforme []
1- Aspect externe:12345

2- Aspectinterne:12345

3- Accessibilité a I'ouverture: 12345
4-Odeur:12345

5-Goit:12345

6- Homogénéité généraledu lot: 12345

Annexe 3 - Notice d'utilisation de la grille de notation
A) Méthode d'échantillonnage

Prélever 20 huitres au hasard dans le lot, doubler I'échantillon si le lot est supérieur a 500
kg.

B) - Utilisation de la grille de notation
L'indice de forme est calculé de la fagon suivante :

10
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LONGUEUR + EPAISSEUR*
LARGEUR*
NB : la répartition des résultats peut permettre d'appréhender I'homogénéité du lot

2- Qualité du lavage :

Sur les 20 échantillons, vérifier visuellement la performance de lavage. Pour cela manipuler
mains nues et propres, si des traces de salissures apparaissent sur la peau, la note ne peut
étre supérieure a 3. De méme, si aucune trace n'est visible sur la peau mais qu'un dépot de
vase ou de limon est visible a I'ceil nu, la note ne peut &tre supérieure a 3.

Si la note est inférieure a 3, le lot doit subir un nouveau lavage jusqu'a obtention d'une note
supérieure a 3 {qui correspond a une coquille exempte de dépdts minéraux libres, mais ou
sont tolérées des matiéres végeétales non salissantes).

3- Contréle de l'aspect interne :

Le contrdle doit porter sur I'aspect du mollusque (couleur, humidité, chair) et la qualité de
la nacre (éclat, solidité, ombres, poches de chambrage). En aucun cas, il n'est toléré de
coquilies friables, infestées par les chambres fragiles, a la nacre entiérement "sombre", ou
exempte d'eau. De méme, les mollusques d'aspect repoussant (aspect gelé, odeur
nauséabonde ou autres) sont a proscrire absolument.

4- Accessibilité a lI'ouverture :

Les points d'ouverture classiques : charniére arriére et interstices latéraux présentent un
accés aisé pour la pointe du couteau. Les points obstrués ou difficilement accessibles ne
pourront obtenir une note supérieure 2 3.

5- Odeur:
Une fois ouverte, I'huitre ne doit pas dégager d'odeurs désagréables, notamment vaseuse.

6- Goiit :
Lors de la dégustation, le golt du mollusque doit étre marqué et exempt de toute sensation
étrangere a I'huitre {golt de vase notamment). Ce test doit &tre répété 3 a 4 fois par lot.

7- Homogénéité générale du lot :

Chaque lot constitué doit étre cohérent en termes de forme, aspect de coquille {pousse
notamment), couleur de coquille, aspect interne (couleur, aspect, cdeur du mollusque,
qualité de la nacre)...

Cette notation est déterminée par I'ensemble de ces critéres qui donnent une vue générale
du lot, notée subjectivement par le producteur et évalué par le contréleur.

L'aspect subjectif de la notation, méme si elle s'appuie sur des critéres quantifiables et
vérifiables, doit pousser le producteur ou le contréleur a adopter le point de vue du
consommateur.

11
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DELIBERATION N°15-2019
« LES HUITRES ARCACHON CAP FERRET SELECTION® »

Vu le code rural et de la péche maritime et notamment les articles L. 912-7 et R. 912-114,

Vu l'arrété du préfet de la région Nouvelle-Aquitaine du 16 novembre 2017 rendant obligatoire
la délibération n°2017-23 du Comité régional de la conchyliculture Arcachon Aquitaine
« Les Huitres Arcachon Cap Ferret Tradition® »,

Considérant la nécessité d’adapter le Cahier des Charges « Huitres Arcachon Cap Ferret
Sélection® », notamment les articles 4, 5.4, 6 et I'annexe 2 « Grille de notation »,

Le Conseil du Comité Régional de la Conchyliculture Arcachon Aquitaine, réuni le

27 mars 2019, approuve

Article 1 :

Le Cahier des Charges de la gamme « Les Huitres Arcachon Cap Ferret Sélection® », présenté

en annexe de la présente délibération.

Article 2 :

Conformément 3 l'article R.922-120 du code rural et de la péche maritime, la présente

délibération du CRCAA sera transmise 3 I'autorité compétente afin d'étre rendue obligatoire

par voie d’arrété préfectoral.

COMITE REGIONAL DE LA CONEHYLICULTURE ARCAGHON AQUITAINE
15 RUE DE LA BARBOTIERE - 33470 GUJAN-MESTRAS

TEL 05 57 73 08 43 - FAX 05 57 73 02 48

contact{@huitres-arcachon-capferret.fr
huitres-arcachon-capferret.fr

SIRET N*304 691 231 00035 - APE: 94122
Lo N* 2010-874 DU 27 JUILLET 2010

HUITRES

NN TS
NN~

ARCACHON
CAP FERRET
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Cahier des charges
"Les Huitres Arcachon Cap Ferret Sélection®"

Caractéristiques garanties
- Huitres issues de parcs agréés pour I'affinage aprés au minimum 6 semaines d'affinage
- Huitres spécialement sélectionnées pour leurs qualités organoleptiques et de présentation
- Huitres se répartissant en 2 catégories: fines et spéciales

Ce cahier des charges est le fruit d'un accord

ENTRE :

Le Comité Régional de la Conchyliculture Arcachon Aquitaine (CRCAA)
Représenté par Thierry LAFON en sa qualité de Président,

la commission régionale d'agrément et de suivi des sites d'affinage,
Adresse : 15 rue de la Barbotiére, 33470 Gujan-Mestras

D'une part,
ET:

Les ostréiculteurs exploitants du Bassin d'Arcachon réunis sous la marque ombrelle "Huitres Arcachon
Cap Ferret®"

D'autre part.
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1- Présentation générale du cadre et du contexte

Le CRCAA a créé la marque " Huitres Arcachon Cap Ferret®", rassemblant tous les producteurs et
regroupant des gammes de produits variés et adaptés aux différentes attentes des consommateurs.

2
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Au sein de ces gammes de produits, les ostréiculteurs ont souhaité valoriser des huitres issues d'un
affinage sur parc dans le Bassin d'Arcachon. Par ailleurs une étude réalisée par le centre de ressources
technologiques agroalimentaires AGROTEC a démontré qu'affinées, les huitres du Bassin d'Arcachon
présentaient de nombreuses qualités organoleptiques (cf. annexe 3, étude AGROTEC), ce qui constitue
donc un produit intéressant a développer. Les huitres affinées dans le Bassin se présentent sous la
dénomination "Les Huitres Arcachon Cap Ferret Sélection®”. L'affinage est défini et régi par un accord
interprofessionnel, arrété du 14 janvier 2015, section 2-2} Site d'affinage et 2-3) Affinage)." Il s'agit de
la derniére étape du cycle d'élevage qui consiste a immerger des huitres adultes dans des claires ou
des parcs d'affinage avant leur conditionnement en vue de leur mise en marché. [...] Il a pour abjet
entre autres, de maodifier les caractéres organoleptiques, d'accentuer le durcissement des coquilles ou
de favoriser I'engraissement.”

Le présent cahier des charges explicite les exigences de production des "Huitres Arcachon Cap Ferret
Sélection®".

2- Conditions prealables

Pour pouvoir prétendre a la gamme "Les Huitres Arcachon Cap Ferret Sélection®", les ostréiculteurs
doivent au préalable respecter les valeurs d’engagement de Ia marque "Huitres Arcachon Cap
Ferret®".

3- Nom du produit

" Les Huitres Arcachon Cap Ferret Sélection®" sont proposées sous deux catégories :
- " Les Huitres Arcachon Cap Ferret Sélection® " fines
- " Les Huitres Arcachon Cap Ferret Sélection™ " spéciales

La distinction faite entre fine et spéciale repose sur les dénominations des huitres définies par |'accord
interprofessionnel, arrété du 14 janvier 2015, section 2-1) Dénomination des hultres. Néanmoins, afin
d'offrir la qualité attendue des "Huitres Arcachon Cap Ferret Sélection®”, le présent cahier des charges
va au-dela de I'exigence minimale de 6,5 de |'accord interprofessionnel et prend comme taux de
remplissage minimum 7,5.

4 - Caractéristiques des "Huitres Arcachon Cap Ferret Sélection®"

Sélection®

Caractéristiques Huitre standard Huitre Arcachon Cap Ferret

Version validée e 2/05/2019
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Espéces concernées

Huitres creuses Crassostrea

Huitres creuses de 'espéce Crassostrea

of 5.1 gigas ou huitres plates Ostrea gigas
edulis

Période d'affinage de 6 Pas de régles concernant la fin Garantie d'affinage dans le Bassin
semaines au minimum d’élevage d'Arcachon durant au moins les 6

Cf5.1et53 derniéres semaines d’élevage
Maitrise de la densité Régles du SDS : Maitrise de la densité :

d'élevage pendant |a phase 8000 poches/ha secteur 1 et 3 Le parc classé oura pour densité
d'affinage 5000 poches/ha secteur 2 maximale 5 000 poches/ha, méme sans
_Cf52 production d’huitres Sélection

Affinage en zone de qualité A

(qualité sanitaire des eaux)
cf 5.4

Possibilité d’élevage en zone B si |

les lots sont purifiés avant
I'expédition suivant la procédure
ad-hoc (reparcage ou
purification en bassins) ou en
zone C suivant la procédure de
reparcage de longue durée

Engagement sur la qualité du milieu

Indice de forme <3
Cf5.6

Passibilité de commercialiser des
lots d’huitres « longues », dont
l'indice de forme est supérieur a
3

Pas d’'huitres longues dans les lots
d'huitres "Sélection®" (hors tolérances
prévues par l'accord Interprofessionnel)

Qualité du lavage

Aucune exigence spécifique de

Pas de dépéts minéraux salissants sur la

Cf5.6 gualité : respect du plan de coquille
maitrise sanitaire
Aspect interne Aucune exigence spécifigue de | Contréle de Paspect du moilusque et de
Cf3.6 qualité la qualité de la nacre. Déclassement si

présence de chambres dons la coquille,
absence d’'eau, etc....

Accessibilité pour 'ouverture

Aucune exigence spécifique de

Contrdle de Paccés aux points

of56 qualité d’ouverture classiques {charniére
arriére, interstices latéraux droite et
gauche)
Odeur Aucune exigence spécifique de Contrdle olfactif des sensations

5.6 qualité désagréables

Goiit Aucune exigence spécifique de | Dégustation de contréle de présence de

cf5.6 gualité goiit agréable
Homogénéité générale du lot | Aucune exigence spécifique de Controle de I'aspect global du lot

cfs5.6 gualité {forme, couleurs, qualité de la nacre),

similitudes entre les individus du lot

Taux de remplissage
cfs.7

Classification des huitres en 3
catégories :
1< 36,5 = huitres creuses
6,5 2 1< 10,5 = huitres fines
2 & 10,5 = huitres spéciales

Classification des huitres en
2 catégories :
7,5 & 10,5 = Les Huitres Arcachon
Cap Ferret Sélection® fines
2 10,5 = Les Huitres Arcachon
Cap Ferret Sélection® spéciales
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5 - Exigences minimales

Outre I'engagement a respecter les caractéristiques implicites des huitres telles qu'elles sont définies
dans l'accord interprofessionnel des organisations membres de la C. N. C. reconnu par l'arrété du 14
janvier 2015 et, dans les dispositions réglementaires figurant en annexe {(annexe 1), le présent cahier
des charges émet des exigences explicites concernant (a qualité des « Huitres Arcachon Cap Ferret
Sélection® » et leurs conditions de production, en particulier :

5.1 Les espéces concernés et période d’affinage

Critéres _explicites : L'ostréiculteur s'engage a commercialiser sous la dénomination « Les Huitres
Arcachon Cap Ferret Sélection® » exclusivement des huitres creuses de I'espéce Crassostrea gigas
affinées au minimum six semaines dans les eaux du Bassin d'Arcachon.

5.2 Les conditions d'affinage des huitres

Critéres explicites : L'ostréiculteur s’engage a ne commercialiser que des huitres dont |a densité durant
la période d'affinage est inférieure ou égale 3 5 000 poches par ha afin d'assurer les meilleures
conditions d‘alimentation possible en diminuant la pression alimentaire sur les ressources
phytoplanctoniques de ces eaux. Le ou les parc(s) classé(s) en affinage, devront avoir une densité
constante inférieure ou égale a 5000 poches a I'ha, et ce, méme si I'opérateur n'y effectue pas
d’affinage d’huitres Sélection.

5.3 L'agrément des parcs d’affinage

Critéres implicites : L'ostréiculteur s’engage a parquer les huitres pendant la phase d'affinage dans des
parcs conchylicoles agréés par la commission régionale d'agrément et de suivi des sites d'affinage. La
commission régionale d'agrément et de suivi des sites d'affinage examine les demandes d'agrément
des parcs, tient a jour la liste des sites et diffuse les informations auprés des services compétents.
Critéres explicites : Un plan des zones et/ou des parcs d’affinage est détenu par I'ostréicuiteur et mis
a disposition lors des contrdles.

5.4 La qualité des eaux des parcs d’affinage
Critéres explicites : L'ostréiculteur s'engage a parquer les huitres dans des parcs conchylicoles classés

en zone A, durant un minimum de six semaines. Ce classement atteste la trés bonne qualité
bactériologique et chimique des eaux dans lesquelles les huitres finissent leur cycle de production.

Version validée le 2/05/2019
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5.5 Les durées de la période en dégorgeoirs

Critéres implicites : la durée de stockage des huitres en bassins n"excéde pas 15 jours consécutifs dans
une eau répondant aux critéres sanitaires réglementaires.

5.6 La qualité visuelle et organoleptique des huitres

L'ostréiculteur s'engage a commercialiser sous le nom « Les Hultres Arcachon Cap Ferret Sélection® »
exclusivement des huitres répondant aux exigences suivantes :

Critéres implicites :

- Index de forme de ia coquille inférieur a 3, avec une tolérance de 5 % pour les calibres de 1 3 4 et une
tolérance de 40% pour les huitres de calibre 5

- Calibre compris entre 'indice 1 et 5 exclusivement,

Critéres explicites :
- Absence de vase et de limon sur la coquille,

- Indice de qualité de chair supérieur a 7,5,

- Note de dégustation minimale de 23/30 sur la grille de notation élaborée (cf annexe 2) aprés analyse
des six criteres fondamentaux suivants: l'aspect intérieur et extérieur de la coquille, facilité
d’ouverture, odeur, goit, et homogénéité générale du lot.

L'astréiculteur réalise lui-méme la sélection des huitres grace aux préconisations du présent cahier des
charges. Cette opération peut &tre confiée a un opérateur de I'entreprise concernée suite a une
formation adéquate. Le CRCAA s'assure du respect de I'engagement de l'ostréiculteur.

5.7 La dénomination des huitres

Critéres implicites : La dénomination des huitres se fait sur la base de I'accord interprofessionnel sur
la classification et la dénomination des huitres, arrété du 14 janvier 2015 :

Extrait de I'accord interprofessionnel sur la classification et la dénomination des huitres, arrété du
14 janvier 2015 :

2-1) DENOMINATIONS DES HUITRES
2-1-2)} HUITRES FINES

Huitres creuses provenant des parcs d'élevage conchylicoles et ayant un indice de remplissage,
déterminé conformément a la méthode de I'article 3, compris entre 6,5 et 10,5 exclu.

2-1-3) HUITRES SPECIALES
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Huitres creuses provenant des parcs d'élevage conchylicoles et ayant un indice de remplissage,
déterminé conformément a la méthode de Particle 3, supérieur ou égal a 10,5.

Critéres explicites : " Les Huitres fines Arcachon Cap Ferret Sélection®" ont un indice de remplissage
compris entre 7,5 et 10.5 exclu.

5.8 La forme des huitres

Critéres_implicites : La détermination de la forme des huitres repose sur |'accord interprofessionnel
sur la classification et la dénomination des huitres, arrété du 14 janvier 2015.

Extrait de l'accord interprofessionnel sur lo classification et la dénomination des huitres, arrété du
14 janvier 2015 :

4) DETERMINATION DE L'INDICE DE FORME
4-1) DEFINITION DE L'HUITRE LONGUE

Huitre creuse mal formée, d'épaisseur ou de largeur faible, dont l'indice de forme, défini a I'article 4-
2, est supérieur a 3.

4-2) METHODE DE CALCUL

L'indice de forme est calculé de la fagon suivante :

LONGUEUR+EPAISSEUR
LARGEUR

{L'épaisseur et la largeur se mesurent a hauteur du muscle.)

Toute huitre d'un coefficient supérieur a 3 est classée huitre longue.

6- Dispositions assurant l'identification et la tracabilité

L'objectif de la tragabilité est de remettre aux consommateurs une huitre affinée dans les parcs du
Bassin d'Arcachon, agréés par la commission régionale d'agrément et de suivi des sites d'affinage et
possédant les caractéristiques propres au présent cahier des charges.

L'astréiculteur s’engage a assurer une tracabilité des huitres répertoriant toutes les entrées et sorties
des huitres dans les parcs d'affinage.

Les ostréiculteurs sont contrdlés au moins une fois par an par une personne habilitée par le CRCAA.

Les résultats des contrdles sont transmis & la commission régionale d'agrément et de suivi des sites
d'affinage.
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Dans le tableau ci-dessous nous entendrons par lot |a signification suivante :
"Ensemble de poches d'huitres issues d'une méme provenance et déposées ou récupérées le méme

jour".
Lot Document d’enregistrement Caractéristiques du lot Numeérotation
Renseignements requis spécifique
i ‘affi . e .
R o gftinaee . Lot constitué 3 I'entrée en parc
Nombre de poches constituant le -
—r d'affinage.
lot, nombre d'huitres par poche, e T]
e - - - Le lot est constitué d'un nombre de A
Lot d'affinage date d’entrée / date de sortie, = e Oui
= poches variable, décidé par
provenance (achat, production de " == gy ’
, ~ I'ostréiculteur, d'huitres de taille
I'entreprise). Plan des zones / parcs
= marchande.
d’affinage.
Registre de stockage et de
conditionnement propre au cahier
i iti tout autr " s
peNnediion oy PUt L Lot homogene, trié et dont les
LTI L, oches ont été récupérées le méme
Lot de bassins Numéro de lot d'affinage, nombre P P Identique au

dégorgeoirs

de poches entrées en bassins
dégorgeoirs, nombre d’huitres /
tonnage, dates d'entrée / sortie,
provenance (numeéro de parc
d'affinage).

jour sur le parc.
Suivi du lot d'affinage dans les
bassins dégorgeoirs.

numérg d'affinage

Lot de
conditionnement et
commercialisation

Registre d’expédition, ou tout autre
document adapté.

Numéros de lots d'affinage
d’origine des huitres concernées,
nombre d’huitres, type et nombre
de conditionnements, destination
de commercialisation, date
d’expédition.

Lot homogene, canstitue aprés
sélection des huitres, au moment du
conditionnement. Les huitres
constituant le lot sont sorties de
I'eau le méme jour.

Les lots de commercialisation ne
concernent qu’une seule date. Le
numéro de lot de commercialisation
est indiqué sur |'étiquette de chaque
unité de vente.

Oui

Un exemple de méthode de tracabilité pour |a période d'affinage est détaillé en annexe 5.

7-1 Engagement et responsabilité des parties prenantes

7- Action de maitrise des exigences du produit

La signature du « réglement d’usage des gammes » fait office d’acceptation des critéres du présent
cahier des charges. L'obtention du droit d'utilisation de la gamme est liée a la validité des agréments
des sites des ostréiculteurs délivrés par la commission d'agrément et de suivi des sites d'affinage.
Chague année la commission peut réviser ces agréments ou les prolonger.
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Le CRCAA s’engage a faire respecter le présent cahier des charges par les ostréiculteurs et le respecte
en ce qui le concerne, Le CRCAA a un rdle de conseil et d'accompagnateur. Les contriles pourront étre
effectués par une structure extériesure habilitée et mandatée par le CRCAA.

Ainsi, les entreprises sont contrélées au moins une fois par an de fagon inopinée par la structure
habilitée par le CRCAA. Les résultats sont transmis a la commission d'agrément et de suivi des sites
d'affinage qui a la compétence de révision de I'agrément. Le CRCAA classe I'ensemble des comptes
rendus des contrdles, centralise {a mise a jour des dossiers de chaque ostréiculteur qui comprend les
listes des parcs référencés, 1a copie des agréments de la DDPP et les engagements diiment signés des
ostréiculteurs.

Le non-respect des exigences du présent cahier des charges déclenche, selon la gravité des cas :
- le déréférencement du ou des parcs non conformes par la commission d'agrément et de suivi des
sites d'affinage,
- le retrait du ou des lots non confaormes,
- la déqualification du ou des ostréiculteurs concernés.

Les huitres issues des parcs deréférencés ne peuvent étre vendues ni sous la gamme "Les Huitres
Arcachon Cap Ferret Sélection® Fines " ni sous [a gamme "Les Huitres Arcachon Cap Ferret Sélection®
Spéciales " ; ni comporter la mention « huitres affinées ». Les parcs peuvent étre déréférencés s'ils ne
respectent plus les exigences de salubrité définies, et/ou 5’ils ne sont plus conformes au schéma des
structures, et/ou si le producteur ne dispose plus du titre de concession et/ou si le producteur ne
respecte pas |'un des critéres du présent cahier des charges.

Engagement et responsahilité du CRCAA sur:

- La gualification des producteurs et la sélection des parcs,

- Le contrdle du respect des conditions de fin d’élevage, conditionnement et expédition des huitres,

- Latransmission aux ostréiculteurs, en cas de modification, de divers documents relatifs a la marque
"Les Huitres Arcachon Cap Ferret Sélection®".

Engagement et responsabilité des ostréiculteurs :

Chague ostréiculteur s'engage formellement & respecter les points du cahier des charges qui le
concernent et notamment a :

- Adopter les principes de production définis dans le présent cahier des charges,

- Respecter la réglementation concernant la commercialisation, I'étiquetage et I'hygiéne des produits,
- Assurer l'affinage des huitres sur des parcs agrées par la commission régionale d'agrément et de suivi
des sites d'affinage,

- Disposer d'un agrément sanitaire d’expédition.

Les données de tragabilité minimales que doit enregistrer ['ostréiculteur sont décrites dans la partie 6.
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8- Communication auprés du consommateur, éléments spécifiques de
I'étiquetage

« Les Huitres Arcachon Cap Ferret Sélection® » sont commercizlisées sous cette dénomination avec un
étiquetage spécifique. Outre les mentions d'étiquetage prévues par la réglementation, I'ostréiculteur
s'engage a ce que e produit soit identifié :
1. par un logo comportant le nom et le visuel de la gamme "Les Huitres Arcachon Cap Ferret
Sélection®"
2. par la mention "fines” ou "speciales" selon les régles établies par I'accord interprofessionnel,
arrété du 14 janvier 2015 et par le présent cahier des charges
3. par les caractéristiques suivantes :
- Huitres issues de parcs agréés pour l'affinage aprés au minimum 6 semaines d'affinage
- Huitres spécialement sélectionnées pour leurs qualités organoleptiques et de présentation

Annexes
Annexe 1 - Réglementation
Textes réglementaires :
Accord interprofessionnel du 14/01/2015
Arrétés

- L'Arrété du 28 juin 1994 relatif & l'identification et d I'agrément sanitaire des établissements
mettant sur fe marché des denrées animales ou d'origine animale et au marquoge de salubrité,
- L'arrété modifié du 02 juillet 1996 fixant les critéres sanitaires auxquels doivent satisfaire les
coquillages vivants destings & la consommation humaine immédiate,

- L'arrété du 21 mai 1999 relatif au classement de salubrité et & la surveillance des zones de
production et des zones de reparcage des coquillages vivants,

- L'arrété du 28 février 2000 fixant les conditions de transport des coquillages vivants avant
expédition.

Réglementation CE

- Réglement (CE) n® 852/2004 du Parlement européen et du Conseil du 29 avri! 2004 relatif a I'hygiéne
des denrées alimentaires,

- Réglement {CE} 2073-2005 relatif aux critéres microbiologiques des denrées alimentaires,

- Réglement d’exécution (UE) n ° 1420/2013 de la Commission du 17 décembre 2013,

- Réglement (CE) n°853/2004 rectifié, parution au 1.0. n°L226 du 25/06/2004,

- Réglement (CE) n o 2074/2005 de la Commission du 5 décembre 2005 établissant les mesures
d'application relatives & certains produits régis par le réglement (CE) n o 853/2004 du Parlement
européen et du Conseil et a I'organisation des contréles officiel,

10
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- Réglement (CE) n° 854/2004 relatif aux controles officiels concernant les produits d’origine animale
destinés a la consommation humaine,

- Réglement (CE} n® 178/2002 du Parlement européen et du Conseil du 28 janvier 2002 établissant les
principes généraux et les prescriptions générales de la législation alimentaire, instituant I'Autorité
européenne de sécurité des aliments et fixant des procédures relatives a [a sécurité des denrées
alimentaires,

- 2003/774/CE: Décision de la Commission du 30 octobre 2003 approuvant certains traitements
destinés a inhiber le développement des micro-organismes pathogénes dans les mollusques bivalves
et les gastéropodes marins,

- La directive du conseil du 30 octobre 1979 relative a la qualité requise des eaux conchylicoles,

- La directive du conseil (91/492/CEE) du 15 juillet 1991 fixant les régles sanitaires régissant la
production et la mise sur le marché de mollusques bivalves vivants, modifiée,

- La directive 9343 CEE relative a I'hygiéne des denrées alimentaires.

Annexe 2 - Grille de notation

Grille de notation

Nom :

Date de conditionnement :

Date d'expédition :

N® du lot : Note de qualification (Total fignes 2 & 7 (mini 23/30) }.

1) Description du lot :
Calibre : Poids total :
Conditionnement ;

2) Caractéristiques :

Forme : <3 Conforme [ Non conforme [
LONGUEUR-+EPAISSEUR LARGEUR (L'épaisseur et la largeur se mesurent a hauteur du muscle.)
Toute huitre d'un coefficient supérieur a 3 est classée huitre longue.

Taux de remplissage (I} :

1>7,5 Conforme 1 Non conforme [
mO0=ml=[=m1x100

m( : masse totale de I'échantiflon m0

ml : masse de chair égouttée de I'échantillon

Qualité du lavage Conforme [ Non conforme [
1- Aspect externe:12345
2- Aspectinterne:12345
3- Accessihilité a l'ouverture: 12345
11
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4-0Odeur:12345
5-Golit:12345
6- Homogénéité généraledulot: 12345

Annexe 3 - Notice d'utilisation de la grille de notation

A) Méthode d'échantillonnage

Prélever 20 huitres au hasard dans le lot, doubler {'échantillon si le lot est supérieur a
500 kg.

B) - Utilisation de la grille de notation

L+l
1- Indice de forme : —— avec L = longueur d'huitre, | = largeur de I'huitre au niveau

e
du pied, e = épaisseur de I'huitre au niveau du pied
NB : la répartition des résultats peut permettre d'appréhender I'homogénéité du lot

2- Qualité du lavage :

Sur les 20 échantillons, vérifier visuellement la performance de lavage. Pour cela
manipuler mains nues et propres, si des traces de salissures apparaissent sur la peau, la
note ne peut étre supérieure a 3. De méme, siaucune trace n'est visible sur [a peau mais
qu'un dépdt de vase ou de limon est visible a I'ceil nu, la note ne peut étre supérieure a
3.

Si la note est inférieure 3 3, le lot doit subir un nouveau lavage jusqu'a obtention d'une
note supérieure a 3 {qui correspond @ une coquille exempte de dépéts minéraux libres,
mais ou sont tolérées des matiéres végetales non salissantes).

3- Contrdle de |'aspect interne :

Le contrble doit porter sur |'aspect du mollusque (couleur, humidité, chair) et la qualité
de la nacre {éclat, solidité, ombres, poches de chambrage). En aucun cas, il n'est toléré
de coquilles friables, infestées par les chambres fragiles, & la nacre entiérement
"sombre", ou exempte d'eau. De méme, les mollusques d'aspect repoussant (aspect gelé,
odeur nauséabonde ou autres) sont a proscrire absolument.

4- Accessibilité a I'ouverture :

Les points d'ouverture classiques : charniére arriére et interstices latéraux présentent un
accés aisé pour la pointe du couteau. Les points obstrués ou difficilement accessibles ne
pourront obtenir une note supérieure a 3.

12
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5- Odeur :
Une fois ouverte, I'huitre ne doit pas dégager d'odeurs désagréables, notamment
vaseuse.

6- Goiit :

Lors de la dégustation, le golt du mollusgue doit étre marqué et exempt de toute
sensation étrangére a |'huitre (golt de vase notamment). Ce test doit étre répété 33 4
fois par lot.

7- Homogénéité générale du lot :

Chaqgue lot constitué doit étre cohérent en termes de forme, aspect de coquille (pousse
notamment), couleur de coquille, aspect interne (couleur, aspect, odeur du mollusque,
qualité de la nacre)...

Cette notation est déterminée par |'ensemble de ces critéres qui donnent une vue
geénérale du lot, notée subjectivement par le producteur et évalué par le contrdleur.
L'aspect subjectif de la notation, méme si elle s'appuie sur des critéres quantifiables et
vérifiables, doit pousser le producteur ou le contrdleur a adopter le point de vue du
consommateur.

Annexe 4 - Exemple de fiche de tragabilite pour l'affinage

Affinage
Identification du lot Mouvements
N°® de lot Provenance Qtité (T, Date i Date de Qtite Etat du N° de lot
nb poches) d'entrée sortie (T, nb stock sorti
poches) aprés
sortie
|
|
05020505 P1 2 05/09/2016 | 11/11/16 1 1 05091111
| 25/11/16 1 0 05092511

13
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DELIBERATION N°16-2019

PLAN DE CONTROLE
« LES HUITRES ARCACHON CAP FERRET SELECTION® »

Vu le code rural et de |a péche maritime et notamment les articles L. 912-7 et R, 912-114,

Le Conseil du Comité Régional de la Conchyliculture Arcachon Aquitaine, réuni le

27 mars 2019, approuve

Article 1:

Le Plan de Contréle Huitre du Bassin d'Arcachon de la gamme « Les Huitres Arcachon Cap
Ferret Sélection® », présenté en annexe de la présente délibération.

Article 2 :

Conformément & l'article R.922-120 du code rural et de ia péche maritime, la présente
délibération du CRCAA sera transmise 3 |'autorité compétente afin d’étre rendue obligatoire

par voie d'arrété préfectoral.

COMITE REGIONAL DE LA CONCHYLICULTURE ARCACHON AQUITAINE
15 RUE DE LA BARBOTIERE - 33470 GUJAN-MESTRAS
TELO5 57 73 0B 43 - FAX 05 57 73 02 48

contact@huitres-arcachon-capferret.fr
huitres-arcachon-capferret.fr

@

SIRET N*10d 691 231 00035 - APE : 94121
LGOI N* 2010-874 DU 27 JUILLET 2010

HUITRES
PN TN TN

TN TN ST
L PN PN,

ARCACHON
CAP FERRET






Plan de contrdle de la gamme QB VERIFICATION
« LES HUITRES D'ARCACHON CAP FERRET SELECTION® »

Version A.2
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CONCHYLICULTURE
VERIFICATION i o

PLAN DE CONTROLE

PLAN DE CONTROLE HUITRE DU BASSIN
D’ARCACHON GAMME « LES HUITRES D’ARCACHON

CAP FERRET SELECTION® »

Le plan de contrdle a pour objet de décrire
o Les contrdles mis en place, leur fréquence et la methodologie employée pour assurer que les
produits commercialisés sous la dénomination « Les Huitres d'Arcachon Cap Ferret Sélection® »

respectent les conditions de production et les qualités visuelles et organoleptiques décrites dans le
cahier des charges.

¢ Les conditions de délivrances de I'habilitation aux opérateurs.
o Les autocontrbles a réaliser par les opérateurs

¢ Les suites données en cas de constat du non-respect des conditions de production ou de la qualité
des produits.

Les exigences a respecter et les valeurs cibles a atteindre sont définies dans le cahier des charges « Les
Huitres d'Arcachon Cap Ferret Sélection® ».
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Plan de contréle de la gamme QB VERIFICATION
« LES HUITRES D’ARCACHON CAP FERRET SELECTION® »
Version A.2

I. ORGANISATION DU CONTROLE

1 QPERATEUR:

Un opérateur est un ostréiculteur, personne physique ou morale, identifié par son numéro SIRET adhérent
du CRCAA et ayant son sieége social dans une commune située autour du bassin d'Arcachaon.

Tout opérateur souhaitant intervenir dans la production et la commercialisation d'Huitres du Bassin
d'Arcachon gamme « Les Huitres d'Arcachon Cap Ferret Sélection® » doit étre préalablement habilité par la
Commission Régionale d'Agrément et de Suivi des sites d'affinage.

l s’engage a:

o réaliser les autocontrdles prévus par le plan de controle ;

¢ maintenir un outil de tragabilité permettant le suivi de I'ensemble de sa production a toutes les
phases du cycle de production ;

= se soumettre aux contrbles prévus par le plan de contrble.

On désigne par autocontrdle les controles et enregistrements réalisés par chaque opérateur sur sa propre
activite permettant d'apporter la preuve du respect du cahier des charges.

Le plan de contréle définit les documents a produire par I'opérateur pour démontrer la réalisation de ces

contrdles ainsi que les documents & fournir au contréle externe pour vérifier le respect du cahier des
charges. La durée de conservation de ces documents est fixée a trois ans.

12 LE COMITE REGIONAL DE CONCHYLICULTURE ARCACHON AQUITAINE :

CRCAA : Comité Régional de Conchyliculture Arcachon Aquitaine.

Le CRCAA accompagne les ostréiculteurs désireux de s'engager dans la démarche.

Cette structure vérifie avant le passage devant [a Commission Régionale d'Agrément et de suivi des sites
d'affinage de la demande d'habilitation, les moyens mis en ceuvre par |'opérateur pour se conformer aux
exigences du cahier des charges et notamment la présence d'un outil de tragahilité de la production.

Il est en charge de traiter les demandes d'habilitation des ostréiculteurs, de tenir & jour Ia liste des parcs
d'affinage agréés et de tenir a jour une liste des opérateurs habilités par la Commission Régionale
d'Agrément et de suivi des sites d'affinage.

Il transimet régulierement la liste des opérateurs a l'organisme de contrdle afin que celui-ci réalise les
contréles de suivi.

Il est destinataire des rapports de controle externe qu'il présente & la Commission Régionale d'Agrément et
de suivi des sites d'affinage.

Il transmet a 'organisme de contrble aprés chaque réunion de la commission les décisions de traitement des
manquements prises par la commission.

.3 L'ORGANISME DE CONTROLE :

L.'organisme de contréle est un organisme tiers, indépendant des ostréiculteurs, du CRCAA et de la
commission. Il est choisi par le CRCAA. Il réalise le contrdle « Externe ».
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Le but du controle externe est d'exécuter en toute indépendance et impartialité les contriles décrits dans le
présent plan.

Chaque contrfle réalisé par le contréleur externe donne lieu & I'établissement d'un rapport de contrdle
destiné & 'ostréiculteur et au CRCAA,

Le contréleur, mentionne dans le rapport, le cas échéant, I'ensemble des mangquements constatés,

L'opérateur peut proposer en réponse & ces manquements des actions assorties de délai permettant la
correction immédiate de ces manquements et leur non-renouvellement.

Les rapports faisant état de manquement sont adressés a ['opérateur dans les 5 jours qui suivent la
réalisation du contréle.

Aux vues des mangquements constatés, I'opérateur peut exercer un droit de recours auprés de l'organisme
de contrdle. |l dispose de 10 jours ocuvrés aprés la date de notification pour exercer ce droit en adressant sa
demande par retour de la fiche de manquement a l'organisme.

En cas de demande de recours, le chargé de vérification ou toute autre personne désignée de l'organisme
de contrdle examine la demande et statue sur sa recevabilité.

Dans le cas ou la demande est jugée recevable, un nouveau contrdle est déclenche.

Si les conclusions du nouveau contrble confirment les conclusions initiales, le nouveau contrdle est a la
charge de l'opérateur.

Tous les rapports sont transmis au CRCAA pour présentation & Ia Commission Régionale d'Agrément et de
suivi des sites d'affinage qui décidera des suites a donner.

.4 LA COMMISSION REGIONALE D'AGREMENT ET DE SUIVI DES SITES D'AFFINAGE
(COMMISSION) :

Son rdle est d'agréer les parcs d'affinage, de délivrer, maintenir, suspendre ou retirer les habilitations pour la
production « Les Huitres d'Arcachon Cap Ferret Sélection® »,

Elle décide également aux vues des rapports établis par {'organisme de contréle des suites données en cas
de non-respect du cahier des charges.

Elle notifie dans les meilleurs délais les conclusions de ses délibérations a l'opérateur. Les décisions de la
commission devront &tre motivées.

Il. AGREMENT DES PARCS D'AFFINAGE

Les parcs destinés & l'affinage des huitres doivent étre agréés par la commission. Cet agrément est délivré
aprés étude par le CRCAA sur demande de |'opérateur.

Chaque opérateur soubaitant faire agréer un parc dépose une demande au CRCAA.

L'opérateur joint 4 sa demande un plan d'implantation ainsi qu'une photo.

Le CRCAA instruit la demande et transmet ses conclusions a la commission qui délivre 'agrément et inscrit
le parc sur une liste des parcs agréés a l'affinage des huitres gamme « Les Huitres d'Arcachon Cap Ferret
Sélection® ».

lil. HABILITATION DES OPERATEURS

.1 PROCEDURE D'HABILITATION
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La procédure d’habilitation des opérateurs a la gamme « Les Huitres Arcachon Cap Ferret Sélection® » est
décrite au paragraphe 3.2du réglement d'usage des marques « Huitres Arcachon Cap Ferret® », Gamme «
Les Huitres d'Arcachon Cap Ferret Sélection® ».

L'habilitation est incessible.

|.es opérateurs sont tenus d'informer le CRCAA de tout changement de situation affectant l'identité de
l'opérateur, son dirigeant en cas de personne morale ou les valeurs d'engagement mentionnées dans la
convention d'engagement ostréiculteurs « Les Huitres Arcachon Cap Ferret® »,

En cas de modification, une nouvelle procédure d’habilitation est engagée.

.2 DECISION D’HABILITATION

Les décisions d’habilitation sont prises par la commission aux vues des rapports d'habilitation et des
rapports de suivi effectués par I'organisme de contréle.

L'opérateur peut commencer d'utiliser la marque « Les Huitres d'Arcachon Cap Ferret Sélection® » dés la
date de décision d’habilitation par la commission dés lors qu'il peut prouver que les lots commercialisés
respectent le cahier des charges.
L'habilitation peut avoir comme statut :

* En demande : Opérateur ayant déposé une demande d'habilitation au CRCAA

+ Habilité : Opérateur ayant obtenu une décision favorable d'habilitation par la commission

» Refus : Opérateur ayant obtenu une décision de refus d'habilitation par la commission. Le refus peut

étre temporaire dans I'attente de compléments jusqu'au prochain examen du dossier par la

commission.

s Suspendu : Opérateur ne pouvant plus utiliser la marque jusqu'a la constatation par I'organisme de
controle de sa mise en conformité

» Retrait : Opérateur ayant fait I'objet d'une décision de retrait de son habilitation par la commission

+ Cessation : Opérateur ayant cessé de produire pendant plus d'un an ou informé je CRCAA de sa
décision de cesser d'utiliser la margue

En cas de Refus ou de Cessation, 'opérateur peut demander une nouvelle habilitation. L'habilitation se fera
dans les conditions prévues au chapitre 3.2 du réglement d'usage.

En cas de Retrait ou Suspension toute nouvelle habilitation sera précédée d'un contréle par I'organisme de
contréle. La commission statuera sur la base des conclusions du contrble.

Les opérateurs en statut habilité figurent sur la liste des opérateurs habilités tenue par le CRCAA. La liste est
publique et consultable au CRCAA.

Le CRCAA délivre pour chaque opérateur habilité un « certificat d'habilitation ».

IV. CONTROLES DE SUIVI :
Les contrdles de suivi des opérateurs sont effectués par I'organisme indépendant choisi par le CRCAA.

Les contrbles sont réalisés soit de maniére inopinée soit aprés prise de rendez-vous avec l'opérateur si le
contréle le nécessite.
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L'organisme s'assure que l'opérateur dispose de lots en phase d'affinage, stockés ou conditionnés le jour du
contrble.

L'objectif de ces contrdles est de vérifter que I'opérateur respecte les obligations prévues par ke cahier des
charges pour la production et la commercialisation de la gamme « Les Huitres d'Arcachon Cap Ferret
Sélection® ».

Dans cet objectif, 'organisme effectue réguliérement des contrdles chez chaque opérateur habilité. La
fréquence des contrdles est indiquée dans le « tableau des contréles ».

Echantillonnage pour le contrdle des produits :

Les contréles d'indice de forme, de taux de remplissage, d'aspect visuel et de qualité organoleptique se font
sur un échantillonnage d'unités prélevées aléatoirement sur un lot homogéne identifié par I'opérateur stockeé
en vue de son conditionnement ou conditionné.

La quantité minimum échantillonnée est de 26 unités pour les lots inférieurs & 500 kg et de 46 pour les lots
supérieurs ou égaux a 500 kg.

Plan Selection A2



Plan de contrdle da la gamme 8 VERIFICATION
« LES HUITRES D'ARCACHON CAP FERRET SELECTION® »
Version A.2
V. TABLEAL DES CONTROLES
:
S ! AUTotouTRouY == T3 Firinippsiont ¢ draopplhs: e txmuir e
Maintents b jour un systéme de tragabilité Test de tracabririé =t enamen des reg) Le test dost p 1 Contrile par opérateur
permuettant d'apporter la preuve pour chague de survre la vie du lot stocké ou conditionné figurant sur be
Sysibma de tragabiing a fot commercialisd du respect du cabier des requstre de stockage ou de conditionnement jusqu’su registre
charges d'alinage
Déterur uh plan des pard agriéds Test de tragabulité ot examen dey Le teyt doet 1 Contrdle par opérateur
Pare d'atlinage agréé ot w1 identifler distinctement fes lots, Toute | de tuivre ta vie du fot stockd ou conditionnd figurant sur fe
quaité des eaun sakton registre de stockage ou de conditionnement jusqu'au registre
d'atfinage.
Espices W ::;: Obsarvation visuelie det lots 1tockés ou conditionnés 1 cantrble par opirateur
Maintenir un systéma de tragabilitd 1 Cantrile par opérateur
permenant de vértfier la durée d"affinage wr o L PR B g s A
Durée d"attinage o1 Tes pares agriés. oute de age d'ap ormations entegistrées
Maintenr & joor be registre d'affinage ) sur le registra d'atfinage
identfer distinctement kes poches.
Mainienic 3 jour le registre d'sifinage. 1 Conttile par opérateur
Idenufier distinctement les lots. et
Vénfication du regrstre d'alfinage Contridle inopiné en mes
. Toute .
Denuté d'affinage ] - salgon | ViSHE sur 91¢ 0u examen photographique. Comptage des poches | ou sur pheta des parcs
1 rapport du nombre de poches sur surface totale du pare. d'affinage de 10 % des
opdrateurs habilités tinds
au sort an début dannide.
Myintenit ) jour un systéme de tragabilite 1 Contrdle par opérateur
permettant de vérilier ta durée de stockage - o . —— "
. — oute @ wr ute, mamen du registne de stockage ot de
Durée de stockage [ o~ Mamtener i jour le registre de stockage et de salion condiiomrant: | d ta durée de stockage

conditiannement.
Identiier dratinctement les lots,
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i
i ! aaocoNTROW NTROLES Friquencs snnusle de amrile
Remply régulidrernent une grile de notation Calad de Pindice de forme 1 lot mwimum par
{snnexe 3 du cahier des charges) opératear
Toute Longueur + hauteur
fndice Sqfomne waison largeur
3u niveau du muscle et % de reapect de Findice.
n - Aemplr réguliérement une grille de notation Toute 1lat minkmum par
Qualitd du lavage o“w {snese 3 du cahier dey charges) e Manigulation 3 main nue des hultres échantitionnées opdrateus
Aspect de a coqudle / — Rempiw régukérement une gnile de notation Toute DObservation de Faspect extérieur des coquiles et des chamiéres | 1iot minimum par
chamidres d'ouvertures o {annene 3 du cabler des charges) saison d’ouverture des hultres I'échantillonnées opéraleur
A dela N Remplr réguliérement une gnlle de notabon Toute Observation de Faspect inténeur de ta coquile d'au mens 20des | 1 lat minimum par
SRect e nacTe o {annexe 3 du cahier des charges) saison hultres échantilonndes ppérateur
Remyplir régulibrement une gnile de notation Mesure de Ja quantité de chaire sur au moins 20 hultres choisies | 1 lot minimum par
{annese 3 du cahier des charges} aléstoirement parmi les hultres échantilfonnées opérateur
. Toute
Quantié de chair e Poids de chalr ——
Poids tonal
Remplir régulidrement une grille de notation Tout Evaluation visuelle du kot 1 kat minimum par
ou!
Hexnogénditd du lot & lanness 3 du cahler des changes) “i“:. Varlation indimiduete du poids et de Mindics de forme des hultres | opérateur
dchantilonndes
Qualité organoleptique Rempiir régulidrement une grille de natation Toute Dégustation o' sy maens six hultres parmi kes hultred 1 lat tinimum par
{visuclle et o {annexe 3 du cahier des charges) o = échantilonnées en utilitant la grifle de notation de Fannexe 3du | opérateur
organoleptique) cahier des charges.
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VI. TRAITEMENT DES MANQUEMENTS :

Les conditions de prise de décision de la commission sont décrites dans les procédures internes de la

commission,
Vi1 MESURE DE TRAITEMENT DES MANQUEMENTS :

Dans le cas de constatation d'insuffisances ou de manquements par |'organisme de contréle, la commission
peut prononcer des sanctions selon les principes énumérés dans le tableau ci-dessous.

Avertissement

La notification d'avertissement doit nécessairement
indiquer & l'opérateur la nature de la mesure qui
sera appliguée en cas de récurrence
(déclassement de lot, suspension d’habilitation...)

Retrait du bénéfice du signe sur le produit ou la
production en cours.

1 - Les produits font 'objet d’'un retrait du bénéfice
du signe concerne

2 - En outre, le retrait du bénéfice du signe peut
concerner :

- des produits qui n'avaient pas encore été
étiquetés ou revendiqués comme bénéficiant du
signe,

- par extrapolation, des produits présentés a tort
par 'opérateur comme bénéficiant du signe,

3 - Lorsque le retrait du bénéfice du signe n'est plus
possible (produit déja commercialisé), une autre
mesure doit étre notifiée (A titre d'exemple :
avertissement, contréle supplémentaire, ou
suspension d'habilitation selon les circonstances)

Suspension d'habilitation :

Mesure ayant pour effet d'interdire a I'opérateur de
produire, transformer, élaborer, conditionner tout
produit sous signe pendant une période definie

Le devenir des stocks présents au moment de la
suspension est déterminé au cas par cas par la
commission.

- La suspension peut étre levée a la demande de
l'opérateur apres constat par l'organisme de
contrdle du retour & la conformité.

- Dans la pratique, une suspension peut toutefois
étre partielle, en ne portant que sur certaines
activités couvertes par la portée de I'habilitation

Retrait d'habilitation :

Mesure ayant pour effet d'interdire & I'opérateur de
produire, transformer, élaborer, conditionner tout
produit sous signe.

(Cependant, le devenir des stocks présents au
moment du retrait est déterminé au cas par cas par
la commission)

Le retrait de I'habilitation implique, si l'opérateur
souhaite poursuivre la démarche, de déposer un
nouveau dossier, qui sera traité comme une
demande initiale. La décision de retrait peut prévoir
un délai avant le dépét d'une nouvelle déclaration
ou document d'identification.

Refus temporaire d'habilitation

Mesure prise lorsque le manguement constaté lors
d'un contréle en vue de I'habilitation nécessite une
vérification du retour a la conformité préalablement
a Y'octroi de I'habilitation.
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Refus d'habilitation

Mesure prise lorsque le manquement ou les
insuffisances constatées lors d'un contréle en vue
de 'habilitation ne permet pas l'octroi de
I'habilitation. La demande d'habilitation est rejetée.

Contrdle {ou évaluation) supplémentaire :

Mesure ayant pour objectif de vérifier le retour a la
conformité:

- soit avant le prochain contrdle de suivi, suite & un
manquement.

- soit dans le cadre d'une procédure de levée de
suspension d'habilitation.

Ou ayant pour objectif une augmentation de la
pression de contrdle.

Les contréles et les évaluations supplémentaires
sont a la charge de l'opérateur concerné, et lui sont
directement facturés. lls viennent s'ajouter aux
contréles et évaluations de suivi, ce qui signifie
qu'ils doivent étre réalisés méme si la fréquence
minimale fixée dans le plan est déja atteinte. En
outre, leur portée peut étre adaptée a la nature des
vérifications a effectuer.

Les opérateurs disposent de la faculté diintroduire une demande d'appel auprés de la commission, sur la

base des modalités définies par celle-ci.

Le retrait d’habilitation d'un opérateur peut remettre en cause le bénéfice de l'utilisation de la marque pour
les produits encore en cours de production, en stock ou conditionnés détenus chez l'opérateur. La décision
sera prise au cas par cas selon la nature et la gravité du manquement ayant conduit au retrait de

I'habilitation.

La repétition ou le cumul de manquements constatés par période glissante de trois ans entraine une
aggravation des mesures de traitement prononcées par la commission.

Lorsque les remises en conformité demandées par la commission ne sont pas réalisées dans les délais
octroyés, les mesures de traitement prononcées seront aggravées dans les mémes conditions que dans les

cas de récurrence.
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Vi2 REPERTOIE DE TRAITEMENT DES MANQUEMENTS ;

Coda | Point de contréle

Manquamant constaté par
I'arganisme ds contréle

parlLa

1° Constat

Modalité de vérification du
retour i Ia conformité

Récurence

2™ Constat

3*™ Constat

Espdcas

Espéta nof sutonsds

Interdiction d'utlisation de ls

que pour is ialk
des ots en stock ou conditionnéds
n'syant pas respects le poini de
contrble.
Contrdle suppiimeniave dans les
six prochains mois & la charge de
Fopérateur

Amél de la commercialisation
des iots encore détenus en
stock ou conditionnés

Retrait d'habdiation

Aftnage {lreu)

L'affnage des produts n'a pas
dté fail dans des parcs sgriés

Inlerdicton d'uthsation de la

qua pour la
des lots en stock ou condtionnés

n'ayan pas respecta 2 paind da
conirdle,

Contrbla supplémentaire dans les
six prochains mor 4 la chamge de
Fopdrateur

Antéit de |8 commarciaksation
des lots encore délanus en
stock ou conditionnés

Ratrail d'hatbitation

Aflinage (durée)

Nan-reapact de s dunde
d'sffinage

Avsrtissement ou retrat
d'habditation suivani [smpleur
constatée du manquement

Intardiction d'utlisation da la
mamgue pour la commerciskisation
des lots en siock ou condtionnés
n'Eyant pas respecid le port de
con

Contrdle suppdmentains dans les
six prochaing mas & s charge da
Topérateur

Armét da la commarciaksalion
des ks encore détenus en
stock o conditionnds

Rotrail o habilitation

Affinage [denss]

Non respect de a censis

Avertizasmant ou retrad
d'habilitation suivan Fampleur
constaide du manquement

Interdichon d'utiization de la
mamue pour I8 commarciaksation
des lots en stock tu conditionnés
n'ayant pas respectd la point de
contréle.

Conltrihe suppiémentaira dans les
3ix prochaing mois. b la charge da
Fopérataur

Arréi Oe la commercialisation
das lots encone détanus en
stock ou conditionnds

Retrad o’ habditation
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Cod anquement co par
eint e contrie Ferganisma de contriia 1= Canatat Modalité de vérification du | Récumence
L T == Comaai ¥ Consat
Stockage (durde) | Non respect de la durée Avertissement ou ratrat Arrii oe la cor a1 Retradt d 1
maximum de stockage d'habiltation survant Fampleur das iota ancora détenus en
constaide du mangueament tlock ou conditionnds
Interdiction d'utdisation de la
Qué pour la alisati
ds lois en $100k ou conditionnds
n'ayant pas respecié ls point de
conirdle
Contrble suppéimentaire dans les
six prochams mois A ta chargs de
Topérateur
Indice de fosme Pré d'hutires | dans | Aver Arrét de la 5 ian d'habditation Retrad ¢’ habiitation
lo lot échantilond an F§iat des lots encere
Intardiction d'utlisation de la délerus e slock ou Interdiction d'ulisation de la
mague pour la ipl ditionnds marqua pour la
en I'état des lots en stock ou Engagemant & retner las lots commerciaksation en I'éiat des
conditionnés n'ayant pas lets en slock ou conditionnés
reapacid le poirtl de contrile Naysn! pas respect i point
Contrle tupplémentaina dans les de contréla
six prochaing mois & la charge de
ropérateur
Qualite du lavage | Lavage non satisisisanl Avartissameni. Arrit de Ln Susp d'habditabon Retrai ¢ habiitation
en Tétat des lots encore
Interdiction d'utiisation de la détenus en stock ou Intardiction d'utilisation de la
margue pour la i tionnds mamue pour la
on Fétat des kots en stock ou Rolavage du lotl commercialisation en l'éisl des
conditionnds n'ayant pas lots an siock ou conditionnds
respecis la point de contrle. n'ayant pas mspecié e point
Contrdla supplémentaire dans las. da contrdle
six prochains mois & la charge da
Topéraieur
Aspect da la Défaul da lorme ou d'aspect, Avertasemeant Arrdt de la b Susp d'habidation Retrait d'habilitation
coquille ! non dégagement des chamidnes an [état das lots encom
chamitre d'ouverturs sur plus de 10 % de Intardiction d'utiisation de la délonus en stock ou Interdiction d'utfisation de la
d ouverture I'échamilon Gue pour [a ik ditinnné mamue pour la
o Fétal des Jots en stock ou Engagement & retrier las lots commerncialisation en lélat des
conditionnés n'ayant pas lots an slock ou condiionnds
raspactd la point de contriie n'ayant pas respecié bs point
Conirdla supplémentaina dans ey da contrdle
six procheins mois 4 la charge de
Fopérateur
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- _ A Trai parla
y .| par
o [ I'arganisme de contrile T Constat Wodsiite de virification du | Récurmence
retour & |a conformité T Constat T Conital
Aspectda la Mauvars aspect sur plus de 10% | Avertissement Améi de i 3P d Retrat d'habitaton
nacre da Féchantilion en Fétat des lots encore
Interdiction d'udlisation de la détenua en stock ou Interdiction d'utiisation de la
qua pour la cor i ditionné marqua pour e
en [ &2l des lots an stock ou Engagemeni A retriar les lots commerciaksation en Fétat des
conditionnés n'syant pas lots en stock ou conditionnés
respectd by point de contrdie n'aymnt pas respacis le point
Contrla suppidmantaire dans las de contrdia
six prochains mois & ta chamge de
Topérateur
Quantitd da chara | Non raspect Averussemnant AT de la cof i d Retrait d'habiation
en ['dtat des lols encore
Inlerdiction d'utilisalion da la déterius en slock ou Interdiction d'utilisation de (s
Que pour la igh conditionnés. mamue pour ka
en ['éisl das lots en stock ou Engagement A retrier les lols commerciaiisation en l'état des
conditiormés N'aysnt pas ot @n stock ou conditionnds
respectd le poin) de contrdie n'ayant pas respectd e point
Contrie suppkémentiing dans les da coninble
six prochains mois & ka charmge de
Topératsur
Homogéndité des | Ecarts mporiants entre las. Avartissemen Arrét de la commercisksalicn Euspension d habdidation Retrat d'habination
iols unids composant un kil (indics on Faiat des lots encore:
da forme / poids | Bapect) Interdiction d'utiisation de la détenus en sock ou Interdiction d'utlisation de la
que pour s inki conditicnnés mamue pour la
en Mdtat des lats an $tock ou Engagemant 4 retrier las lots commerciaksation en Falal das
conditicnnés n'ayant pas lots en stock ou conditionnés
respacté o poinl de contriie. n'syant pas respecté le point
Contréle suppiémentsire dans les de contrile
six prochains mors & la charge de
Topémataur
Tracabistd Insuffsanie ou smonde sans Avertssanment Mise 2 jour de 18 rag Busp d'h Retran d'habiitation
conséquence sur les contrile de
Topérateur, le contrdie des
poduils au sur s volumes
commercisksables
Tracabilitd Insuffisante ou aronde svec das | Sulpension ou reimil Misg & jour da la racabikié Ratrait d’ habdiation
équences sur les B d'habilitation
de Fopérateur le contrila das
produits ou sur les volumes
commerciaisables
Tracabilité Absente Suspension d habiitation Mise 8 jour da la tragabihlé Rairat dhabditation
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Teml parLa insh
Code | Paint de contrate | MAnAUement constatd par
Wl 1% Constxt Modalitd da vérification du Récurmence
retour & la conformité Eonsial o Canstal
A Slos ol ou Erronds sans Avarussament Prauva de la réaksanon des Suspsnsian dhabitaton Ratran dhabiiation
lanue des conséquencas sur le contriia de autocontrdies el da la tenue
regisires l'opérsteur, ia contritle des des registres lors du prochain
produits ou sur les volumas contrble
commercialisables
Autocontrdlas at Absants ou Eronds aysni una Suspenyion d hahditation Prauve de la réatisation ou da | Retrad d habilitation
lenue des conséquence sur la contrdla da La rectification des emeurs des
regisires lopérateur. la contrisle des Contréle da Fopérateur el das suioconindles el de la tenue
produits cu sur les volumeas produts das registras
commarcisisables
misa en conformité des non
conformiés résuftenies de
Farreur ou de I'sbsence des
sulocontriles ou da la fenue
des regisres y compeis e
décias de kois
Impossibilité de Refus de conirdle o Réak: das B
réaliser la contrdle
du fail de Interdiclion deé commercialiser
Fopérateur ou des kois sous fa mamue
refus manifesta de
conirdle
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CONCHYLICULTURE

DELIBERATION N°17-2019 ¥

PLAN DE CONTROLE
« LES HUITRES ARCACHON CAP FERRET TRADITION® »

Vu le code rural et de la péche maritime et notamment les articles L. 912-7 et R. 912-114,

Le Conseil du Comité Régional de la Conchyliculture Arcachon Aquitaine, réuni le
27 mars 2019, approuve

Article 1:
Le Plan de Contrdle Huitre du Bassin d’Arcachon de la gamme « Les Huitres Arcachon Cap
Ferret Tradition® », présenté en annexe de la présente délibération.

Article 2 :

Conformément & larticle R.922-120 du code rural et de la péche maritime, la présente
délibération du CRCAA sera transmise a l'autorité compétente afin d'étre rendue obligatoire
par voie d’'arrété préfectoral.

ierry LAFON

HUITRES
y A

NN N
COMITE REGIONAL DE LA CONCHYLICULTURE ARCACHON AQUITAINE ARCACHON
15 RUE DE LA BARBOTIERE - 33470 GUJAN-MESTRAS contact@huitres-arcachon-capferret.fr CIRET'N'304 91231 50035 EAPE To4127 CAP FERRET

TELO5 57 7308 43 - FAX 05 57 73 02 48 huitres-arcachon-capferret.fr LOI N* 2010874 DU 27 JUILLET 2010
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VERIFICATION

PLAN DE CONTROLE

PLAN DE CONTROLE HUITRE DU BASSIN
D’ARCACHON GAMME « LES HUITRES D’ARCACHON

CAP FERRET TRADITION® »

Le plan de contrble a pour objet de décrire

« Lles contrdles mis en place, leur fréquence et la méthodologie employée pour assurer que les
produits commercialisés sous la dénomination « Les Huitres d'Arcachon Cap Ferret
Tradition® » respectent les conditions de production et les qualités visuelles et
organoleptiques décnites dans le cahier des charges.

e Les conditions de délivrances de 'habilitation aux opérateurs.
s Les autocontrbles a réaliser par les opérateurs

« Les suites données en cas de constat du non-respect des conditions de production ou de la
qualité des produits.

Les exigences & respecter et les valeurs cibles a atteindre sont définies dans le cahier des charges «
Les Huitres d'Arcachon Cap Ferret Tradition® ».

Plan Tradition A2 1



Plan de contréle de la gamme QB VERIFICATION
« LES HUITRES D'ARCACHON CAP FERRET TRADITION® »

Version A2
TABLEAU DE VERSION
Version Datede | Principales modifications |
validation i
A2 I I

Plan Tradition A2 2



Plan de contrdle de la gamme
« LES HUITRES D'’ARCACHON CAP FERRET TRADITION® »
\ersion A2

QB VERIFICATION

SOMMAIRE

I.  ORGANISATION DU CONTROLE........oovreccmcrcsrrarens

1.1 OPERATEUR %...cvvvacianrns

1.2 LE ComITE REGIONAL DE CONCHYUCULTURE ARCACHON AQUITAINE X ..veeririeinenssnsttesssmsrmnssnssasessnssnscasnasmasea enasassass

1.3 L' ORGANISME DE CONTROLE :...couverneees

1.4 LA CommIssION D'HABILITATION ET DE SUIVE DES HUITRES TRADITION [COMMISSION] &1 vvcrvevmisnssnsenaessensesressensenee

Il. HABILITATION DES OPERATEURS

[ PROCEDURE D HABILITATION .....cucoeereernenereernennsnsresrensenesssemssessensssssnaressssnssnns

.2 DECISION D HABILITATION. cuvesiessviesssssessssssnsararsssstosssnressosbnsstessssnssssansnesosbessessosnsses sanenerassns ressaratnnsraseseras resessrnnes

. CONTROLES DE SULVI :

Iv. TABLEAU DES CONTROLES

0 ;O wlh W LB D b

[y
(=]

V. TRAITEMENT DES MANQUEMENTS ..ccorrereramnrnannns

V.l MESURE DE TRAITEMENT DES MANQUEMENTS © oevrerrerresvinrnbonsssrssss bosresbribsssossrssssbanstsssss
V.2 REPERTOIRE OE TRAITEMENT DES MANQUEMENTS : ...ovvevvicvernrennesienrnssnssssenns

.................................... 12

Plan Tradition A2



Plan de contrdle de la gamme QB VERIFICATION
« LES HUITRES D'ARCACHON CAP FERRET TRADITION® »
Version A2

I. ORGANISATION DU CONTROLE

1 OPERATEUR:

Un opérateur est un ostréiculteur, personne physique ou morale, identifié par son numéro SIRET
adhérent du CRCAA et ayant son siége social dans une commune située autour du bassin
d'Arcachon.

Tout opérateur souhaitant intervenir dans la production et la commercialisation d'Huitres du Bassin
d'Arcachon gamme « Les Huitres d'Arcachon Cap Ferret Tradition® » doit &tre préalablement habilité
par la Commission d’'Habilitation et de Suivi des Huitres Tradition.

Il s'engage a:

e réaliser les autocontréles prévus par le plan de contrdle ;

e maintenir un outil de tragabilité permettant le suivi de I'ensemble de sa production a toutes les
phases du cycle de production ;

» se soumettre aux contréles prévus par le plan de contrdle.

On désigne par autocontréle tes contrdles et enregistrements réalisés par chaque opérateur sur sa
propre activité permettant d'apporter la preuve du respect du cahier des charges.

Le plan de contrdle définit les documents & produire par l'opérateur pour démontrer {a réalisation de

ces contrles ainsi que les documents a foumir au contréle externe pour vérifier le respect du cahier
des charges. La durée de conservation de ces documents est fixée a trois ans.

.2 LE COMITE REGIONAL DE CONCHYLICULTURE ARCACHON AQUITAINE :
CRCAA : Comité Régional de Conchyliculture Arcachon Aquitaine.

Le CRCAA accompagne les ostréiculteurs désireux de s'engager dans la démarche.

Cette structure vérifie avant la présentation du dossier devant la commission les moyens mis en
ceuvre par l'opérateur pour se conformer aux exigences du cahier des charges.

Il est en charge de traiter les demandes d’habilitation des ostréiculteurs, et de tenir & jour une liste des
opérateurs habilités par la commission.

Il transmet réguliérement ia liste des opérateurs a l'organisme de contrdle afin que celui-ci réalise les
contrdles de suivi.

Il est destinataire des rapports de contrdle externe qu'il présente & la commission.

il transmet a I'organisme de contrdle aprés chaque réunion de la commission les décisions de
traitement des manguements prises par la commission.

.3  L'ORGANISME DE CONTROLE :

L'organisme de contrdle est un organisme tiers, indépendant des ostréiculteurs, du CRCAA et de la
commission. |l est choisi par le CRCAA. Il réalise le contréle « Externe ».

Le but du contréle externe est d’exécuter en toute indépendance et impartialité les contrdles décrits
dans le présent plan.
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Chague contréle réalisé par le contréleur externe donne lieu & |I'établissement d'un rapport de controle
desting a l'ostréiculteur et au CRCAA.

Le contréleur, mentionne dans le rapport, le cas échéant, 'ensemble des manquements constatés.

L'opérateur peut proposer en réponse a ces manquements des actions assorties d'un délai permettant
la correction immédiate de ces manquements et leur non-renouvellement.

Les rapports faisant état de manquement sont adressés a I'opérateur dans les 5 jours qui suivent la
réalisation du contrdle.

Aux vues des manguements constatés, l'opérateur peut exercer un droit de recours auprés de
|'organisme de contréle. |l dispose de 10 jours ouvrés aprés la date de notification pour exercer ce
droit en adressant sa demande par retour de la fiche de manquement & I'organisme.

En cas de demande de recours, le chargé de vérification ou toute autre personne désignée de
l'organisme de contréle examine la demande et statue sur sa recevabilité.

Dans le cas oli la demande est jugée recevable, un nouveau contrdle est déclenché.

Si les conclusions du nouveau controle confirment les conclusions initiales, le nouveau contrble est &
la charge de I'opérateur.

Tous les rapports sont transmis au CRCAA pour présentation & la commission qui décidera des suites
a donner.,

14 LA COMMISSION D'HABILITATION ET DE SUIVI DES HUITRES TRADITION (COMMISSION)

Son rdle est de délivrer, maintenir, suspendre ou retirer les habilitations des Ostréiculteurs pour la
production de la gamme « Les Huitres d’Arcachon Cap Ferret Tradition® ».

Elle décide également aux vues des rapports établis par I'organisme de contréle des suites données
en cas de non-respect du cahier des charges.

Elle notifie dans les meilleurs délais les conclusions de ses délibérations a ['opérateur. Les décisions
de la commission devront étre motivées,

Il. HABILITATION DES OPERATEURS

.1 PROCEDURE D'HABILITATION

La procédure d'habilitation des opérateurs a la gamme « Les Huitres Arcachon Cap Ferret Tradition®
» est décrite au paragraphe 3.3 du réglement d'usage des marques «Les Huitres Arcachon Cap
Ferret® », Gamme « Les Huitres d'Arcachon Cap Ferret Tradition® ».

L’habilitation est incessible.

Les opérateurs sont tenus d'informer le CRCAA de tout changement de situation affectant l'identité de
l'opérateur, son dirigeant en cas de personne morale ou les valeurs d’engagement mentionnées dans
la convention d'engagement ostréiculteurs «Les Huitres Arcachon Cap Ferret® ».

En cas de modification, une nouvelle procédure d'habilitation est engagée.

.2 DECISION D'HABILITATION
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Les décisions d’habilitation sont prises par la commission au regard de la constitution du dossier
d'habilitation est des rapports de suivi effectués par I'organisme de contréle.

L'opérateur peut commencer d'utiliser la marque « Les Huitres d'Arcachon Cap Ferret Tradition® »
dés la date de décision d’habilitation par la commission dés lors qu'il peut prouver que les lots
commercialisés respectent le cahier des charges.
L'habilitation peut avoir comme statut :
« En demande : Opérateur ayant déposé une demande d’habilitation au CRCAA
+ Habilité : Opérateur ayant obtenu une décision favorable d'habilitation par la commission
¢ Refus : Opérateur ayant obtenu une décision de refus d’habilitation par la commission. Le
refus peut étre temporaire dans 'attente de compléments jusqu'au prochain examen du

dossier par la commission.

« Suspendu : Opérateur ne pouvant plus utiliser la marque jusqu’a la constatation par
l'organisme de contrdle de sa mise en conformité

¢ Retrait : Opérateur ayant fait I'objet d'une décision de retrait de son habilitation par la
commission

e Cessation : Opérateur ayant cessé de produire pendant plus d'un an ou informé le CRCAA
de sa décision de cesser d'utiliser la marque

En cas de Refus ou de Cessation, ['opérateur peut demander une nouvelle habilitation. L'habilitation
se fera dans les conditions prévues au chapitre 3.2 du reglement d'usage.

En cas de Retrait ou Suspension toute nouvelle habilitation sera précédeée d'un contrdle par
I'organisme de contréle. La commission statuera sur la base des conclusions du controle.

Les operateurs en statut habilité figurent sur la liste des opérateurs habilités tenue par le CRCAA. La
liste est publique et consultable au CRCAA.

Le CRCAA délivre pour chaque opérateur habilité un « certificat de d'habilitation ».
lIl. CONTROLES DE SUIVI :

Les contrdles de suivi des opérateurs sont effectués par I'organisme indépendant choisi par le
CRCAA.

Les controles sont réalisés soit de maniére inopinée soit aprés prise de rendez-vous avec l'opérateur
si le contrble le nécessite.

L'organisme s'assure que 'opérateur dispose de lots en phase de stockage ou conditionnés le jour du
contrdle.

L'objectif de ces contrdles est de vérifier que |'opérateur respecte les obligations prévues par le cahier
des charges pour la production et la commercialisation de la gamme « Les Huitres d’Arcachon Cap
Ferret Tradition® ».

Dans cet objectif, I'organisme effectue régulierement des controles chez chague opérateur habilité. La
fréquence des contréles est indiquée dans le « tableau des contréles ».

Echantillonnage pour le contréle des produits :
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Les contréles d'indice de forme, de taux de remplissage, d'aspect visuel et de qualité organoleptique
se font sur un &chantillonnage d'unités prélevées aléatoirement sur un lot homogéne identifié par
I'opérateur stocké en vue de son conditionnement ou conditionné.

La quantité minimum échantillonnée est de 26 unités pour les lots inférieurs & 500 kg et de 46 pour les
lots supérieurs ou égaux a 500 kg.
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IV. TABLEAU DES CONTROLES
! ;
i 2 AUTOLONTROLES COWTROLES Frinpuarss onvamdly de comirile
& pour un systéme de buliné Teut de bulité et examen des regl Le tett dont e | 1 Contrlle par opdrateur
Systéme de tragabilitd i) permettant d'apporter la preuve pour chaque | Toute de subvre la vie du lot stockéd ou conditionnd figurant surle
lot commercialisé du respect du cahier des wison | regutre de stockage ou da conditionnement jusgu’au registre de
charges pane de collecteurs.
Dédlarations de pose et de reléve des Examen des déd, pond. avecla bakitd 1 Contrile par opérateur
et | 4 o collecteurs ; Toute | mMatiére et les quantités commerdatisdes. Examen anahytique en eas
Factures en cas o 'schat taon | Examen visuel det huitres. de doute.
Analyze ch L dies huitres I é
Espéces o I::; Observation visuels des lats conditlonnés 1 Contrble par opérateur
Elevage [t ] Jenue diinsct ce cuns I::;: Viénfication du livret de surw et du systéme de tragabilité, 1 Comrsle par epérateur
1dennfler les hurtres triploides. Tenir & jour be E£xamen du liveat de sund 1 Conttdle par opdrateur
Mon Minité e | Uvret de buivi ::“:‘ Examen visuel des huitres. Examen anahytique en cas
Anabyse o ique des huitres ind de doute
Remplir régulié une gnifiz de Calcul de lMindice de forme 1 lat minimum par
{sntvexe 3 du eahler des charges) opérateur
Indica de farme Tous Longueer + havteur
salson largeur
su hivesu du muside et % de respect de lindice,
. Remnplir régulid une grille de 1 Toute 0 . 1 lat minimum par
Quakté dulavage “ {ampexe 3 du cahier des charges) o) Manipulation b main nue des hultres échantilionndes opérateur
Aspect de la coquille / ~ Remgphr régulid une grile de Toute Obtervatlon de I'aspect extérieur des iles et des chamid 1ot par
charnidres d'ouvertures & (annexe 3 du cahier des charges) salson d'ouverturs des hultres I"échantllonnées opérateur
Remplir régulit une grille de 1 Toute Observation de Faspect intérieur de la coquiie d'au moins 20 des | 1 lot minimum par
Aspect de la nacre L] {annexe 3 du cahier des charges) SaHEoN hulires échantienndes opétateur
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Bl
; i 5 ; AFIOCONTROUES CoNTROLES Préqunce snruslle de comride
Remphr régulid une gnille de Meture de la quantité de chaire tur au moims 20 hultees choives | 1 ot mmmum par
{annexe 3 du cabier des charges) aléatoirgment parmi les buftres échantifionnédes opérateur
3 Toute
Ouantitd de chai [ o Paids de chair o
Poids totl
Remplir régullbrement une grile de notation oo Evaluation visuefle du lot 1 fat minimum par
Homogénéné du lot | {annexe 3 du cahler des charges) “-m:. Varistion individuelle du peids et de Findice de foring det hyhres | opérateur
dchantillonnées
Qualité crganoleptique Remplr régulié une gnile de L Toute Dégustation d'au moms six hultres parmi bes hultres 1 let mirmum par
[visuslle et [ @ {arnexe 3 dy cahier des charges) échantiblonndes en utilisant la grille de notation de Fanneze 3 du | opérateur
saison
organcleptigue] cahier des charges.
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V. TRAITEMENT DES MANQUEMENTS :

Les conditions de prise de décision de la commission sont décrites dans les procédures interes de la

commission.

V.1 MESURE DE TRAITEMENT DES MANQUEMENTS :

Dans le cas de constatation d'insuffisances ou de manguements I'organisme de contrdle, la commission
peut prononcer des sanctions selon les principes énumérés dans le tableau ci-dessous.

Avertissement

La notification d'avertissement doit nécessairement
indiquer & l'opérateur la nature de la mesure qui
sera appliquée en cas de récurrence
(déclassement de lot, suspension d'habilitation...)

Retrait du bénéfice du signe sur le produit ou la
production en cours.

1 - Les produits fant l'objet d'un retrait du bénéfice
du signe concerngé

2 - En outre, le retrait du bénéfice du signe peut
concemer :

- des produits qui n'avaient pas encore été
etiquetés ou revendiqués comme bénéficiant du
signe,

- par extrapolation, des produits présentés & tort
par l'opérateur comme bénéficiant du signe.

3 - Lorsque le retrait du bénéfice du signe n'est plus
possible (produit déja commercialisé), une autre
mesure doit &tre notifiée (a titre d’'exemple :
avertissement, contrble supplémentaire, ou
suspension d'habilitation selon les circonstances)

Suspension d’'habilitation :

Mesure ayant pour effet d'interdire a I'opérateur de
produire, transformer, élaborer, conditionner tout
produit sous signe pendant une période définie

Le devenir des stocks présents au moment de la
suspension est déterminé au cas par cas par la
commission.

- La suspension peut tre levée a la demande de
'opérateur aprés constat par l'organisme de
contrdle du retour & la conformité.

- Dans la pratique, une suspension peut toutefois
étre partielle, en ne portant que sur certaines
activités couvertes par la portée de I'habilitation

Retrait d'habilitation :

Mesure ayant pour effet d'interdire a 'opérateur de
produire, transformer, élaborer, conditionner tout
produit sous signe.

{Cependant, le devenir des stocks présents au
moment du retrait est déterminé au cas par cas par
la commission)

Le retrait de 'habilitation implique, si 'opérateur
souhaite poursuivre la démarche, de déposer un
nouveau dossier, qui sera traité comme une
demande initiale. La décision de retrait peut prévoir
un dalai avant le dépdt d'une nouvelle déclaration
ou document d'identification.

Refus temporaire d’habilitation

Mesure prise lorsque le mangquement constaté lors
d'un contrle en vue de I'habilitation nécessite une
vérification du retour a la conformité prealablement
a l'octroi de I'habilitation.
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Refus d'habilitation

Mesure prise lorsque le manquement ou les
insuffisances constatées lors d'un contrble en vue
de 'habilitation ne permet pas l'octroi de
I'habilitation. La demande d’habilitation est rejetée.

Contrdle {ou évaluation) supplémentaire :

Mesure ayant pour objectif de vérifier le retour & la
conformité:

- soit avant le prochain contrdle de suivi, suite 4 un
manguement.

- soit dans le cadre d'une procédure de levée de
suspension d'habilitation,

Ou ayant pour objectif une augmentation de la
pression de contrdle.

Les contrbles et les evaluations supplémentaires
sont & la charge de |'opérateur concerné, et lui sont
directement facturés. lls viennent s'ajouter aux
contrbles et évaluations de suivi, ce qui signifie
qu'ils doivent étre réalisés méme si la fréequence
minimale fixée dans le plan est défa atteinte. En
outre, leur portée peut étre adaptée & la nature des
verifications a effectuer.

Les opérateurs disposent de la faculté d'introduire une demande d'appel auprés de la commission, sur la

base des modalités définies par celle-ci.

Le retrait d’habilitation d'un opérateur peut remettre en cause le bénéfice de I'utilisation de la marque pour
les produits encore en cours de production, en stock ou conditionnés détenus chez 'opérateur. La décision
sera prise au cas par cas selon la nature et la gravité du mangquement ayant conduit au retrait de

I'habilitation.

La repétition ou le cumul de manquements constatés par période glissante de trois ans entraine une
aggravation des mesures de traitement prononcées par la commission.

Lorsque les remises en conformité demandées par la commission ne sont pas réalisées dans les délais
octroyes, les mesures de traitement prononcées seront aggravées dans les mémes conditions que dans les

cas de récurrence.
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V.2 REPERTOIRE DE TRAITEMENT DES MANQUEMENTS |
Ma nt constaté o L=
nquement G par
Code | Pointda contrdle | “yorgenieme ce contréte [ 7= Consaat Wodalith da vrification du__| Rdcurrence
retour & is ponfoomits 2% Constat 3= Constat
Espécas Espéce non aulorisée Iniardiction d’utiisation da la Amii de la commercalisation Retrad d’ habdtation
Hua pour | des lots ancara ddlenus en
des lots en stock ou jonnd steck oy conditionnd
n'ayant pas respecté ks pont de
conkdle
Contrdla suppldmantaire dans les
sbe prochains mois b la charge de
fopé
Onigine cdas Ongna non sutochions des Inlerdiction d'utiisstion de la Amdl e la commercisksation Ratrait d'habdration
huitras hutres commercialisées que pour la ink das lois ancore détenus en
Provenance extéreurs des lots en stock ou conditionnds | stock cu condiionnés
n'ayant pas respacié le paint de
conirtie
Contrile suppdmentaire dans les.
six prochans mois & la charge da
Fopérateur
Muxné ldenufication absents, Susperision d habdtsbon Preuve de a réaisation cuda | Relrat dhabdilation
insuMsants cu emonée des Ly rectification des emeury des
huitres triploides Contrdla de ['opérateur et des sutoconirbles ol de ls lanue
produds das regisires
misa en conformité des non
conformitds résuliantes de
femeur cu da Tabsance das
autoconirdlas ou de (a lenue
des regisires y compris e
déclassement de loty
Elevage [densitd] | Non respacl de la dens¢é Avertissement ou retra Armét de s commearcialisation Retrad d'habditabon
dhaislitation suivant Fampleur det lots encom délanus en
constalde du manquamant siock ou conddionnds
Interdiction d'utdisation de la
mamue pour la commercaksation
das lots en siock ou conditionnés.
r'ayeni pas respecid le point de
conirile.
Contrble supplémentairs dans les
six prochains maois & 1a charge da
Topsraieur,
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Manguament constath par L (1= Ll
e [ i V'organisma da canirdle 7= Constat Wodaiits de verification du | Récurenca
w L T Comuat T~ Constat
indica de forme Présence d'huiires longues dans | Averiasement Amél de la r Busp d Ratrat dhabiitation
le bl dchantlicné on Mbtat das jois encore
Interdiction d'utlisation de la déienus en stock ou fnigmdiction d'utdisation de la
marque pour la commerciaisation | ndtionnés margua pour a
en fétat des lois en stock cu Engagemenl 4 retrier les lots commerciafisation en (état des
condttionnés n'ayant pas iols an stock ou conditiannés
raspecid la point de contrile. n'syant pas respacts le point
Contrdle suppliémentzine dans les de conirble
six prochains mois & la charge de
Topéateur
Quaité du lavage | Lavage non satafasam Avartssamant Amél de la commearciaksstion Euspension d'habiitation Retratt Chabiitation
en dtat das lots ancom
Interdiction d'utilisation de la détenus en stock ou Interdiclion d'utiisation de Ia
mamue pour la commercialisation | conditionnés margua pour ia
en l'état das lols en stock ou Relavage du lot commenzaksation en [état des
conditionnés n'ayani pas lots en stock ou conditionnés
Tespecid le point de contrdle. f'aysnt pas raspects e pont
Caontrile supplémentair dans les de contrile.
six prochaing mois 4 a charge de
Topérateur
Aspecide la Défaut da ieome ou d'aspact, Averissamant Arrél de la commerciaiisation Buspension dhabiltation Retrat dhabbiation
coquille / non dégagement des chamidres en ['état des iots encore
chamidre d'ouvaniuns sur plus de 10 % de Interdiction d'utiisation de la délanus an stoch ou Inierdiction dutlisaton de la
d'ouverture réchantilan T rla iak conddionnds marqua pour la
en Fétat des lots en siock cu Engagement A retrier les lots commerciaisation en ['dtat des
conddionnés n'ayani pas fots an stock ou conditannéds
respecié la point da contrdle. n'ayant pas respacts le point
Contrile suppmentars dans las de contrble.
six prochaing mois 4 la chargs de
Topérateur
Aspectde la Mauvais aspact surpius da 10% | Avertasement A8l ge ls commueciaksation Suspension dhabutation Ratrart d habbtation
nacre de Mdchantiion en Fétat des lots encom
Interdiction o utiisation de ks ditenus en stock ou Interdiciion d'utlisation de ks
qua pouria - ion | conditionnés mamus pour ia
an Félat des lois en siock ou Engagemeant & ratriar lns lots comnacciaksation en Fétat das
conditiennds n'ayant pas lots an stock ou conditionnds
respecié le point de contrdle. n'syant pas respacts le point
Conindle suppiémentaire dans les de contrdle.
six prochains maois 4 la charge da
Topérataur
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Trak paria C ia s
Code | Pointde cantrsia | MAnauement conateté par
Wi > 1% Conatat Madalité de wirification du Récurrence
retour & 1s confurmity [ 7 Constat 3= Constat
Quanutd de chare | Non raspact Avartigssment Arrit de la d't Ratrat o' Matahiaban
en [tat des lots encom
Interdiction d'utilisslion de ln détenus en stock ou Interdiction d'utdisation de la
Tue pour la ik 1 ditionnés mMamue pour la
en état des lots en siock cu Engagement  retrier les lois commercialisation en létat des
conditionnés 'eyant pas lota an stock ou conditionnds
respecid le point de contrble n'ayent pas respectd le point
Contrile suppiémentaire dans les da contrbla
six prochaing mon 4 la change de
ru&lwr
Homogpéndilé des | Ecarts mportants entre ey Avartisspment Arrdt da Ly i 5 o o' Reirpit ¢ habiitation
kots unids composanl un 6l {indice en ['état des lots encom
da forme / poids | aspect) Interdiction d'utlisstion de la détenus en siock ou Interdiction d'utfastion de la
que pour ) ionnés marqua pour la
o Fotal das lots en stock ou Engagemant & ratrier s lois cormentakestion er Fétat des
condiionnds r'ayRnl pas lots en siock oy conditionnés
respects la pont de contrile. n'ayant pas respects le point
Contrdla suppiémeniawa dans las de contrdle
six prochains mois 4 la charge de
fa iteur
Tragabité InsuMisania ou erfonds sans Avertisemant M & jour de la trag: d Retrat 'habiitation
conséguence sur ke conirdla de
Fopératsur, ia contrdle das
produits ou sur s volumes
Tragabiiié inguffisante ou emunéds avec des | Suspension oy retran. M & jour de 1 iragabbid Retrad g habditaban
conséquences sur le contrble de | dhabditation
Fapérmaur. b contrlle das
produits ou sur les volumaes
commernciaksabies
Tracabiitd Absenie Suspension d habiktatian Mse & jour da 1a tracabuiilé Retrad d'habdilation
Al dies et ou Erronés sans Avertasement Freuve de a réalsalion des Suspension d'habiiation Fatrat d'habitation
tenue des CONSAqUANcEs Sur i contrble da auloconirbias et de la Wenue
ragisires Fopérateur, le contrile des des regisiras lors du prochan
produits ou sur les volumes contrile
commercisisables
Plan Tradiion A2 14




Plan de contrdle de {a gamme
« LES HUITRES D'ARCACHON CAP FERRET TRADITION® »

QB8 VERIFICATION

Version A2
Ma nt tath U L1 s
nguement canstath par
o H el Tl V'organisme de contrdle 4% Canstat Wodalith de verification du | REcurrencs

miourklaconformith T Contai T Comint

Autocanirbles at Absants ou Ermonds syant une Suspenson d habidabon Prauve da W rialsaton ou de | Retrad dhabditation

tanua des conséquenca sur kg conirdla da la rectification des emeurs des

registres I'opérateur, le contrila des Contrdia de Fopérateur et des autoconirbles et de la tenua

p its Ou Sur s voh p des registires
commercialisablas

mise en conformilé des non
conformilés résulianias de
femeur ou da l'absence des
autpcantrdles ou da la tenue
des regisires y compris le
déclessement de iots

Impaossibidé de Relus da conirdia Suspension d't Ré das %

rdaliser be conirdle

du fait e Interdiclion de i

Tepéraleur ou des lots sous [ mamue

relss manifeste de

conindia

Plan Tradition A2 15







Pour publication au recueil des actes administratifs :
Préfecture de la région Nouvelle-Aquitaine

Pour information :

Direction des péches maritimes et de I"aquaculture
DDTM 33
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